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ACTA N° 31

b4 Ministerio
(s de Salud
& € 2all
TRIGESIMA PRIMERA REUNION DE TRABAJO

COMISION MULTISECTORIAL PERMANENTE DE INOCUIDAD ALIMENTARIA (COMPIAL)

Siendo las 09:15hrs del dia martes 30 de abril de 2013 y verificandose el quérum reglamentario, se

dio inicio a la trigésima primera reunion de trabajo de la COMPIAL en las instalaciones de la DIGESA
con la siguiente agenda:

Agenda:

1. Discusion técnica sobre competencias en torno a alimentos con caracteristicas limites entre
procesamiento primario y elaboracion industrial, de composicion mixta, de uso en salud, entre
otros. Se analizaran los listados remitidos por el SENASA y por ITP/SANIPES enviados a la
Secretaria via correo por el Ing. Pedro Molina y el Ing. Alfredo Casado respectivamente.

2. Respuesta al congresista Modesto Julca (Oficio N° 801-2013-MJJ/CR) sobre el Programa de
Alimentacion Escolar Qali Warma.

3. Avances sobre la reunién de trabajo sostenida con el lICA para la revisién del Acuerdo
interinstitucional, realizada el martes 16 de abril de 2013.

4. Firma de Acta Reunién 30 y confirmacién de fecha para revision final de Plan Estratégico

5. Otros

Tema 1 de la Agenda:

1. La discusion y analisis técnico y normativo para establecer competencias se desarrollé para los
siguientes alimentos:

Presentados por el SENASA: Cacao (grano fresco y seco), Café (grano fresco y seco), Arroz (tipos:
entre ellos el pilado), Canela (entera, seca molida), Clavo de olor (entero, seco y molido), Orégano,
pimienta, comino (hierbas o condimentos en grano o seco o molidos), Paprika: entera, seca y
molida, Filirantes: té, anis, manzanilla, coca (enteros, secos o molidos), Filtrantes o hierbas de uso
medicinal: boldo, “chancapiedra”, “ufia de gato”, etc. Fruta congelada: entera, partida, en trozos, con
preservantes o antioxidantes (conservacion), Carnes crudas (carcasas y cortes) con preservantes o
desinfectantes, las secas saladas y en atmosfera modificada y empacadas al vacio. Leguminosas y
cereales: enteros, secos y molidos (quinua, trigo, cebada, frejol, pallar, garbanzo), Papa con sulfito
(cortada para uso en pollos a la brasa).

Presentados por el ITP/SANIPES: Aceite de pescado en capsulas, Aceite de higado de bacalao
(frasco, capsulas), Harina de Spirulina y Spirulina en capsulas y polvo en frascos.Cartilago de tiburéon
en polvo y en capsulas

2. Con el propésito de ordenar la discusion y analisis sobre los productos presentados se elabord
una matriz con los siguientes puntos: nombre y descripcion del alimento, dificultad presentada sobre
la competencia, analisis técnico y legal, y definicion de competencia.

3. Se tuvieron en cuenta las siguientes definiciones de la Ley de Inocuidad de los Alimentos, Decreto
Legislativo N° 1062 y su fe de erratas:

Alimento Elaborado Industrialmente (alimento fabricado): Se refiere a todos aquellos alimentos
fransformados a partir de materias primas de origen vegetal, animal, mineral o combinacion de ellas, utilizando
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procedimientos fisicos, quimicos o biolégicos o combinacion de éstos, para obtener alimentos destinados al
consumo humano.

Procesamiento Primario: Es la fase de la cadena alimentaria aplicada a la produccién primaria de alimentos no
sometidos a fransformacion. Esta fase incluye dividido, partido, seleccionado, rebanado, deshuesado, picado,
pelado o deshollado, triturado, cortado, molido, refrigerado, congelado, ultracongelado o descongelado.

Transformacién: Cualquier accion que altere sustancialmente el producto inicial, incluido el tratamiento térmico,
el ahumado, el curado, la maduracién, el secado, el marinado, la extraccion, la extrusién o una combinacion de
estos procedimientos.

4. Dado que la mayoria de los alimentos presentados por el SENASA son deshidratados, en el
analisis técnico se discutio el delimitar las competencias en funciéon del grado de industrializacién que
se aplica al producto, toda vez que para el caso de algunos de ellos como los filtrantes o especias, la
DIGESA viene otorgando registro sanitario.

5. Tanto el SENASA como ITP/SANIPES presentaron productos cuya descripciéon o composicion
implicarian para fines en salud, bien sea por sus propiedades y/o su forma de presentacion (formas
farmacéuticas) o utilizacion para el consumo.

Sobre estos productos, la representante de la DIGESA expresd que todos los productos con
propiedades medicinales, terapéuticas o de uso en salud que tengan o no una presentacion
farmacéutica, los viene registrando la Direccion General de Medicamentos, Insumos y Drogas
(DIGEMID) del Ministerio de Salud y que si bien en afios anteriores, la DIGESA habia otorgado
algunos registros sanitarios a productos como filtrantes y en polvo, tanto de origen vegetal (uia de
gato) como animal (pesquero), ya no los venia registrando quedando sin embargo registros
sanitarios dentro del plazo de vigencia de 5 afos.

Particularmente, sefialé que la DIGESA no viene otorgando Registro Sanitario a productos de origen
pesquero que tienen uso en salud como los indicados por ITP/SANIPES (cartilago de tiburon y
spirulina), y que el Registro Sanitario se limita a productos alimenticios de diversas presentaciones
(bebidas, polvo para batidos, galletas, etc.) que pueden contener cartilago de tiburén o spirulina u
otro ingrediente de origen pesquero como ingredientes minoritarios de la mezcla o composicion
(menos del 30%), siendo otros los ingredientes principales que definen la naturaleza del producto
industrializado y que lo ubican bajo competencia de la DIGESA.

La representante de la DIGESA indicé que este criterio fue tomado en funcién de la—eeme
referenciala delimitacion de competencias entre el SENASA e ITP/SANIPES consensuada por la
Comision para el caso de piensos con componente de origen pesquero y agricola asentada en el
Acta 2 de la COMPIAL donde se propuso este como limite de competencia; asimismo se considerd
el historial en la evaluacién de expedientes de Registros Sanitarios donde la composicion de
diversos alimentos que los contenian no superaban este porcentaje respecto de otros ingredientes
mayoritarios como polvo de soja, ajos, miel de abeja, etc.

Acuerdos

Acuerdo 1.Sobre los productos deshidratados o secados la Comision acordd los siguientes criterios
de competencia:

A los alimentos en los cuales se aplique un secado industrial, es decir que implica transferencia de masa y calor
(liofilizacién, secado por aire caliente, atomizacién, etc.), donde se requiere que dichos procesos sean
controlados, la competencia corresponde a la DIGESA.

A los alimentos en los cuales se aplique un secado que solo implica una transferencia de masa (seco salado,
deshidratacion osmética, etc.) donde no se requiera necesariamente que sea controlado, la competencia
corresponde al SENASA.

Acuerdo 2. Como soporte técnico normativo para el discernimiento de las competencias de los
productos con propiedades de uso en salud, la Comisién acordé que las autoridades competentes
debian tener en cuenta lo siguiente:
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- Los productos herbales con propiedades de uso en salud estan bajo competencia de la DIGEMID
segln lo dispuesto por la Reglamentacién donde se contempla lo referente a Productos Naturales de
Uso en Salud y Recursos Naturales de Uso en Salud, Decreto Supremo N° 010-97-SA y sus
modificatorias, mantenido en vigencia sobre el particular por la Primera Disposicién Complementaria
Transitoria del Decreto Supremo N° 001-2012-SA.
hitp://www.digemid.minsa.gob.pe/UpLoad/UplLoaded/PDF/DECRETOSUPREMONO10-97-SA. pdf
http://www.digemid.minsa.gob.pe/UplLoad/UplLoaded/PDF/DS001-2012-SA pdf

- Como referencia para definir si un producto herbal esta bajo competencia de la DIGEMID aunque
no se le consigne el uso en salud, es el “Listado de referencias bibliograficas que sustentan las
seguridad de uso fradicional de recursos naturales o sus asociaciones” aprobado mediante
Resolucién Directoral N° 140-2012-DIGEMID-DG-MINSA
http://www.digemid.minsa.qgob.pe/UpLoad/Uploaded/PDF/RD 140 2012.pdf

- Para el caso de los productos de origen hidrobiolégico como la spirulina, cartilago de tiburén u
otros, que por su utilizacién y presentacion para el consumo final, son de uso en salud, el
ITP/SANIPES debera hacer las consultas formales a la DIGEMID a fin de obtener la respuesta de
esta dependencia del MINSA sobre la competencia para estos casos. De igual modo para el caso
cuando estos mismos productos no consignen propiedades en salud (aunque las tengan).

La Comision considerd sin embargo, que estos productos en su condicion de materias primas de
origen pesquero en la cadena productiva, podian ser derivados a la industria alimentaria para la
elaboracion de diversos productos alimenticios como los registrados por la DIGESA (galletas,
bebidas), por lo cual dicha materia prima asi como el establecimiento de elaboracién, deben estar
bajo autorizacion, vigilancia y control del ITP/SANIPES por ser productos pesqueros, de conformidad
con la Ley de Inocuidad de los Alimentos, Decreto Legislativo N° 1062.El mismo criterio debiera
aplicarse para productos importados (materias primas o producto final de uso en salud).

Acuerdo 3: En relacion a la competencia de la DIGESA para otorgar o no el registro sanitario a
productos alimenticios industrializados con ingredientes de origen pesquero en proporcién menor al
30%.

Si bien este porcentaje no esta regulado, la Comisién toma en cuenta el antecedente del Acta 2
donde se acuerda por consenso este porcentaje para delimitar competencias entre el SENASA e
ITP/SANIPES para el caso de piensos mixtos. Por consiguiente, acuerda considerar el 30% como
limite de competencia entre DIGESA e ITP/SANIPES para productos alimenticios mixtos con
ingredientes de origen pesquero, debiendo las autoridades competentes llevarlo a sus
correspondientes regulaciones a fin de atender este vacio normativo.
http://www.digesa.sld.pe/compial/archivos/acta2.pdf

Acuerdo 4. En base a los literales anteriormente indicados respecto de los productos sobre los
cuales se discutieron limites de competencia, los miembros de la Comision acuerdan lo siguiente:

ANALISIS DE COMPETENCIAS SOBRE ALGUNOS ALIMENTOS

a) Los siguientes alimentos fueron presentados por el SENASA para anélisis y discusion:
ALIMENTO DIFICULTAD ANALISIS TECNICO Y BASE COMPETENCIA
(nombre y PRESENTADA LEGAL
descripcion)
1 Cacao (grano El proceso de La deshidratacion precisa controlar SENASA o DIGESA segin lo
fresco y seco) deshidratacioén a través parametros sea de cualquier tipo. La siguiente:
del secado no esta DIGESA expone el criterio de que la
contemplado en la pérdida de agua implica una A los alimentos en los cuales
definicién de transformacion fisica del producto, se aplique un secado que solo
procesamiento primario | mientras que el SENASA expone que la implica una transferencia de
de la Ley de Inocuidad | pérdida de agua o deshidratacién de los masa (seco salado,
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de los Alimentos. La
dificultad reside en
identificar que tan
sustancialmente la
deshidratacion modifica
o transforma el grano.

granos no constituye un cambio
sustancial que sustenta la transformacién
del producto seglin la definicién en la Ley
de Inocuidad de los Alimentos.

Por otro lado se indicé que existe
regulacion de diferentes paises que lo
enfocan desde ambos puntos de vista.

Se consideré apropiado establecer como
limite de competencia el criterio técnico
referido a la transferencia de masa y
calor.

deshidratacion osmotica, etc.)
donde no se requiera
necesariamente que sea
controlado, la competencia
corresponde al SENASA.

A los alimentos en los cuales
se aplique un secado
industrial, es decir que
implica transferencia de masa
y calor (liofilizacién, secado
por aire caliente, atomizacion,
etc.), donde se requiere que
dichos procesos sean
controlados la competencia
corresponde a la DIGESA.

Entendiéndose que los
procesadores primarios de
alimentos agropecuarios,
mientras utilicen un secado
natural deben solicitar al
SENASA la autorizacién
sanitaria de su
establecimiento; si cambian
este secado por uno de tipo
industrial debe iniciar su

tramite de registro ante la
DIGESA.
2 Café (grano Idem cacao Idem cacao Idem cacao
fresco y seco)
3 Arroz (tipos: Especificamente sobre Segiin Oficio N° 0025-2012-AG- DIGESA

entre ellos el

el arroz pilado, el

SENASA-DAIAIA de fecha 23 de mayo

(remitira respuesta de

pilado) SENASA considera que | de 2012 remitido a la DIGESA, el conformidad al SENASA)
el grano ha tenido una SENASA por lo motivos expuestos,
transformacion fisica considera que dicho producto no esta bajo
sustancial, siendo su competencia.
ademds que el Codex lo
considera un “arroz Se adjunta enlace a la Norma Codex de
elaborado” por lo cual referencia
no estaria bajo su www.codexalimentarius.org/input/dow
competencia. nload/standards/61/CXS 198s.pdf
4 Canela (entera, | Idem cacao Idem cacao Idem cacao
seca molida)
5 Clavo de olor Idem cacao Idem cacao Idem cacao
(entero, seco y
molido)
6 Orégano, Idem cacao Idem cacao Idem cacao
pimienta,
comino (hierbas
o condimentos
en grano o seco
0 molidos)
7 Péprika: entera, | Idem cacao Idem cacao Idem cacao
seca y molida
8 Filtrantes: té, Idem cacao Idem cacao Idem cacao
anis,
manzanilla,
coca (enteros,
Secos o

e ]
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molidos)
9 Filtrantes o La dificultad radica Las opiniones y sustentos estin DIGEMID
hierbas de uso principalmente en desarrollados en el numeral del Acuerdo
medicinal: determinar la 2 siendo el principal el considerar estos
boldo, competencia con la productos desde un enfoque de uso en
“chancapiedra”, | DIGEMID, a partir de salud ya que esta directamente vinculado
“ufia de gato”, considerar su con el riesgo hacia quien lo consume, por
etc clasificacién como los principios activos o composicidn que
producto de produccién | pudiera tener.
o procesamiento
primario por su origen o
como un producto con
propiedades en salud
por su uso.
10 SENASA manifiesta El criterio de competencia debiera ser el | SENASA:
que mucho de los uso externo de estas sustancias con fines Alimentos agropecuarios en
Fruta alimentos agropecuarios | de proteccién o conservacion y su estado natural donde el uso
congelada: primarios de post cosmético. Para el caso de frutas y de conservantes y similares
entera, partida, cosecha tienen un hortalizas en general, la aplicacién es externo y se aplican
en trozos, con proceso de proteccién o | externa de parafinado o encerado y superficialmente con fines de
preservantes o conservacion (aditivos, | adicion de colorantes, que no tiene por proteger y mejorar sus
antioxidantes conservantes,parafinado | objetivo modificar el producto en su caracteristicas organolépticas
(conservacion) por ¢j) dicha estado natural.
conservacion o adicion DIGESA:
de estos productos no En los casos en que el aditivo se Alimentos procesados
implicaria un cambio incorpore al alimentos procesado industrialmente donde el uso
sustancialen el industrialmente por inmersion. inyeccién | de aditivos se incorpora al
alimento. o encurtido implicando el consumo alimento con fines de
posterior del mismo conjuntamente con prolongar su vida util, el cual
el alimento se considera una modificacién | es consumido conjuntamente
sustancial del producto de su estado con el alimento.
natural por lo cual estos aditivos deben
estar indicados en el etiquetado.
Carnes crudas El uso de preservantes o | El criterio de competencia debiera ser SENASA
11 (carcasas y desinfectantes externos | para el caso de las carnes que el uso de
cortes) con aplicados en los centros | sustancias protectoras, desinfectantes y
preservantes o de faenamiento. cosméticas ( Ej. pollos) de uso externo
desinfectantes, que no tiene por objetivo modificar el
las secas producto en su estado natural, sino sélo
saladas, las en de proteccion o con fines organolépticos
atmosfera estarian bajo competencia del SENASA.
modificada y las
empacadas al Para el caso de las carnes secas saladas
vacio. donde hay proceso de secado solo con
transferencia de masa, con fines de
conservacion que no ocasiona un cambio
sustancial en el producto original estaria
bajo competencia del SENASA.
Para el caso de las carnes en atmoésfera
modificada y empacadas al vacio, cuando
no contengan ningun aditivo se considera
procesamiento primario correspondiendo
la competencia al SENASA.
12 Leguminosas y Idem cacao para el caso de los secos SENASA
cereales:
enteros, secos y
molidos Para el caso de la quinua u otros cereales | DIGESA
(quinua, trigo, con saponina que son sometidos a un Para harinas enriquecidas o
cebada, frejol, lavado (lixiviacién) para retirarla, se aditivadas y granos con
pallar, considera un proceso primario secado industrial.
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garbanzo, etc)

correspondiendo la competencia al
SENASA.

En caso de las harinas por ser molido es
un procesamiento primario y corresponde
al SENASA a excepci6n de las harinas
que tienen agregado de aditivos,
vitaminas, minerales (enriquecidas) o
estan cocidas, pre cocidas laminadas
(hojuelas) o extruidas, la competencia
corresponderia a la DIGESA.

13 Papa con sulfito | SENASA expone que el | El Sulfito, bisulfito, metabisulfito DIGESA
(cortada para Sulfito, bisulfito, (sal de sodio o de potasio) es un aditivo
uso en pollos a metabisulfito incluido en la lista del Codex para uso en
la brasa) (sal de sodio o de papas como antioxidante y queda

potasio) es usado como | incorporado al producto a ser consumido,
aditivo con funcién de en tal sentido es competencia de la
antioxidante del DIGESA. Se toma de referencia la norma
alimento, pero no Codex especifica para papas para freir.
ocasionaria un cambio www.codexalimentarius.org/input/downloa
sustancial al mismo. d/standards/281/CXS 114s.pdf

La DIGESA expone que

el uso de dicho aditivo

quedaria incorporado al

producto toda vez que

no es retirado previo a

su elaboracion (fritura).

b) Los siguientes alimentos fueron presentados por el SANIPES/ITP ara analisis y discusién:
ALIMENTO (nombrey | DIFICULTAD ANALISIS TECNICO | COMPETENCIA
descripcion) PRESENTADA Y BASE LEGAL

1 | Aceite de pescado en ITP/SANIPES indicé DIGEMID
capsulas que la DIGEMID habia

sido consultada

indicando que este

producto esta bajo su De conformidad con lo

competencia. consultado por
ITP/SANIPES ala

2 | Aceite de higado de ITP/SANIPES indico DIGEMID y en DIGEMID

bacalao (frasco, capsulas) | que la DIGEMID habia | concordancia con el
sido consultada Acuerdo 2 de la presente | Para las
indicando que este Acta. presentaciones en
producto en capsulas frasco (en polvo y
esta bajo su liquido) sera
competencia. consultado con la
DIGEMID.
3 | Harina de Spirulina y ITP hara consulta

Spirulina en capsulas y
polvo en frascos.

formal sobre la
emision de Registro
Sanitario por parte de
la DIGEMID.
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4 | Cartilago de tiburén en ITP/SANIPES indico De conformidad con lo | DIGEMID
polvo y en cépsulas que la DIGEMID habia | consultado por
sido consultada ITP/SANIPES ala ITP/SANIPES

indicando que el
producto en capsulas
estd bajo su

DIGEMID y en
concordancia con el
Acuerdo 2 de la presente

analizaré el otorgar
Registro Sanitario a
los productos en

competencia. Acta. polvo que no estén
bajo competencia de
En el caso del producto | la DIGEMID.
en polvo la DIGEMID
indicé que sélo lo
registra en caso tengan
indicaciones y
dosificacion para el

consumo.

S~

=

Tema 2 de la Agenda:

Se informé a la Comisidén que en respuesta a la informacién solicitada por el congresista Modesto
Julca (Oficio N° 801-2013-MJJ/CR- Expediente N°6035-2013-DV) sobre el Programa de
Alimentaciéon Escolar QaliWarma, la presidencia con fecha 8 de abril de 2013 emitié el Oficio N° 005-
2013-COMPIAL por medio del cual se informaba que si bien la Comisién no ha participado en el
Programa directamente, tanto el SENASA como la DIGESA como entidades que conforman la
Comisién han participado en temas sanitarios especificos y recomendaciones técnicas en materia
normativa en prevencion de la inocuidad de los alimentos respectivamente, adjuntandose sobre el
particular el Oficio N° 0028-2013-AG-SENASA-DIAIA del SENASA y el Oficio N° 031-
2013/DG/DIGESA. EI ITP/SANIPES también fue consultado sin recibir respuesta a la fecha de
emision del Oficio al congresista quedando en enviarla en cuanto sea recibida.

Tema 3 de la Agenda:

Sobre los avances en la reunién de trabajo sostenida con el IICA para la revision del Acuerdo
interinstitucional, realizada el martes 16 de abril de 2013, se informd lo siguiente:

1° En la reunién de trabajo participaron en representacion del IICA, la Ing. Erika Soto, la Sra.
Veronika Villar (proyectos); en representacion del SENASA, la Ing. Mercedes Flores: en
representacion del ITP/SANIPES el Ing. Alfredo Casado, la Abog. Jessica Rivera y Sandra Piro; en
representacion de la DIGESA la Abog. Paola Salas y la Med. Vet. Bertha Mufioz.

2° Con el proposito de lograr un Convenio especifico sobre inocuidad de los alimentos que sea
firmado por el representante del IICA en el Peru y los Directores o Jefes de cada institucién que
conforman al COMPIAL, era necesario que se realizaran las siguiente consultas a las asesorias
juridicas de los sectores:

a) La DIGESA debia consultar si era posible la delegacion de la firma por parte de la Ministra de
Salud toda vez que por tratarse de un convenio institucional corresponderia que sea firmado por el
titular del sector.

b) Dado que el ITP/SANIPES como la DIGESA no tienen un convenio marco con el lICA, debian
consultar si era necesario contar con este tipo de acuerdo general en forma previa a un convenio
especifico o seria suficiente el Acuerdo Basico suscrito por Gobierno del Pera y el lICA (25 de
febrero de 1970) en que se sefala que el IICA esta facultado para firmar en consulta con el MINAG,
convenios de operacion o especificos con otras instituciones.

Sobre los puntos antedichos la Lic. Bailetti informé que la DIGESA habia realizado la consulta formal
a la Oficina de Asesoria Juridica del MINSA y que se estaba a la espera de la respuesta formal, pero
que le habian adelantado en relacion a la delegacion de firma, que si era posible tal delegacion.

R e e e R ey
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Queda pendiente la informacién por parte del ITP/SANIPES.
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Acuerdo: La Comision se reunira con la Ing. Erika Soto del [ICA en cuanto se tenga las respuestas
formales de la DIGESA y del ITP/SANIPES en torno a las consultas formuladas a las asesorias
juridicas institucionales, a fin de decidir el tenor del Convenio.

Tema 4 de la Agenda:

Queda pendiente la firma del Acta 30 sobre la cual sélo se recibieron aportes del SENASA por lo
cual se circulara nuevamente para opinion y proxima firma.

Sobre las reuniones para revisar el Plan Estratégico de la COMPIAL, la secretaria informé que éstas
no se habian llevado a cabo por temas de agenda de las instituciones, por lo que se propondran
nuevamente 2 fechas para el mes de mayo, debiendo designarse para el grupo de trabajo
participantes que intervinieron en el taller para la formulacién del Plan.

Tema 5 de la Agenda:

Dentro de este punto se abordaron los siguientes temas:

Sobre la constancia de participaciéon en la COMPIAL solicitada por la Ing. Gloria Fuertes que fuera
reiterada por correo, la Lic, Bailetti informo que estaba en revision por la asesoria legal de la DIGESA
que asiste también a la Directora General en calidad de Presidenta de la COMPIAL.

La Lic, Bailetti propuso que, existiendo en el SENASA un Programa Presupuestal por Resultados
(PPR) para el tema de inocuidad de los alimentos, debiera considerarse que las 3 instituciones
tuvieran un solo PPR, sugiriendo invitar al MEF para una sesién informativa sobre esta posibilidad.

Siendo las 13:45hrsdel martes 30 de abril de 2013 se dio por finalizada la 31° reunién de la
COMPIAL, firmando en conformidad con el Acta, la misma que fue revisada en la 32 Reunién
de la Comisién:

SECTOR REPRESENTANTES FIRMA A
A
AGRICULTURA Alterno: Ing. Pedro Molina Salcedo
SENASA
Titular: Ing. Alfredo Casado Cornejo ( \
PRODUCCION '
SANIPES-ITP Alterno: Daissy Woolcott
(particip6 en la revision de la presente Mé <
Actaenla Reunion 32.- Martes 14 de -
mayo 2013)
SALUD Alterna: Lic. Milagros Bailetti Figueroa . ‘ —
DIGESA ﬂ/’ﬁ Zzw: ()@Vl
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& B b Ministerio y “Decenio de las Personas con Discapacidad en el Perd”
si#a “Afio de Inversi6n para el Desarrollo Rural y laSeguridad
-\_@?J de Salud ' Alimentaria”

Secretaria técnica

Bertha Mufioz Veneros

INVITADOS Por ITP/SANIPES Por DIGESA

Ing. Marina Silva Ing. Jorge Torres

Por DIGESA

Med Vet. Patricia Bardales
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