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1. OBJETIVO

Obtener una muestra representativa de un lote para realizar un analisis establecido
por la Autoridad Oficial, con el fin de determinar su conformidad con los limites
maximos de residuos (LMR) de plaguicidas, medicamentos veterinarios, metales
pesados y contaminantes biolégicos (microorganismos y sus toxinas), fijados en la
norma nacional o en ausencia de esta, los fijados por la Comision del Codex
Alimentarius.

2. ALCANCE

Aplica en el ambito geogréfico de las Direcciones Ejecutivas del Servicio Nacional de
Sanidad Agraria y se ejecuta en los lugares que se establezcan en los Planes
Anuales de Monitoreo, como establecimientos/plantas a nivel nacional dedicados al
procesamiento primario de alimentos agropecuarios cuyo destino sea el consumo
interno (incluido la importacion) y la exportacion, asi como también los lugares de
abastecimiento masivo de alimentos (mercados). Esto puede conducir a monitorear a
sus proveedores (productores primarios).

Se exceptuan los alimentos agropecuarios primarios provenientes de la produccion
domestica destinada al consumo propio y los piensos para alimentacion de animales
destinados al consumo propio.

3. REFERENCIAS

- Decreto Legislativo 1062, Ley de Inocuidad de los Alimentos y su Fe de Erratas

— Decreto Supremo N° 034-2008-AG, Reglamento de la Ley de Inocuidad de los
Alimentos.

~ Decreto Supremo N° 004-2011-AG, Reglamento de Inocuidad Agroalimentaria y
su Fe de Erratas.

— Codex Alimentarius CAC/GL 50-2004, Directrices Generales sobre Muestreo.

- Adaptado del Codex Alimentarius CAC/GL 16-1993, Directrices para el
Establecimiento de un Programa Reglamentario para el Control de Residuos
Veterinarios en los Alimentos.

- Adaptado del CAC/GL 71-2009, Directrices para el Disefio y la Implementacion de
Programas Nacionales Reglamentarios de Aseguramiento de Inocuidad
Alimentaria relacionados con el Uso de Medicamentos Veterinarios en los
Animales Destinados a la Produccién de Alimentos

- Adaptado del Codex Alimentarius. CAC/GL 33-1999. Métodos de muestreo
recomendados para la determinacion de residuos de plaguicidas a efectos del
cumplimiento de los LMR.

- Adaptado del Reglamento CE N® 1883/2006 métodos de muestreo y de andlisis
para el control oficial de los niveles de dioxinas en determinados productos
alimenticios

— Adaptado del Reglamento (CE) N° 2073/2005 DE LA COMISION, relative a los
criterios microbiolégicos aplicables a los productos alimenticios

— Adaptado del Reglamento (CE) N° 401/2006 DE LA COMISION, por el que se
establecen los métodos de muestreo y de andlisis para el control oficial del
contenido de micotéxinas en los productos alimenticios
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Resolucion Ministerial N® 591-2008/MINSA Norma Sanitaria que establece los
Criterios Microbiolégicos de Calidad Sanitaria € Inocuidad para Alimentos y
Bebidas de Consumo Humano

4. DEFINICIONES

4.1
4.2

Muestreo: Procedimiento empleado para extraer y constituir una muestra.

El encargado del muestreo: Persona capacitada en materia de procedimientos de
muestreo y autorizada por las autoridades competentes para tomar muestras
cuando sea necesario.

Nota: El personal encargado del muestreo es responsable de todos los procedirmientos que
conducen a la obtencion de la muesira o muestras de laboratorio, incluidos su preparacicn,
envasado y envio. El personal debe comprender que es necesario observar
sistematicamente los procedimienios de muesireo especificados, proporcionar una
documentacion completa con respecto a las muestras y colaborar estrechamente con el
laboratorio.

4.3 Instrumento de muestreo: i) Instrumento, como por ejemplo una cuchara, pala,

4.4

4.5

broca, cuchillo o varilla, empleado para extraer una unidad de material a granel, de
envases o de unidades de productos camicos que sean demasiado grandes para
ser utilizadas como muestras primarias. ii) Instrumento, como por ejemplo una caja
separadora, empleado para preparar una muestra de laboratorio a partir de una
muestra a granel, o para preparar una porcion analitica a partir de una muestra
analitica.

Nota. a) Para tomar muesiras de materiales como paja u hojas sueltas, la mano del personal
encargado del muestreo podra considerarse un instrumento de muestreo.

Lote: Cantidad de un alimento agropecuario primario y piensos, entregado en un
momento determinado, del cual el personal encargado del muestreo sabe o supone
que tiene caracteristicas uniformes, como por ejemplo origen, productor, variedad,
envasador, fipo de envasado, marcas, consignador, etc. Un lote sospechoso es
aquel del que, por cualquier motivo, se sospecha que contiene residuos y

contaminantes excesivos.

Notas: a) Cuando una remesa esta constiluida por lotes respecto de los cuales pueda determinarse
que proceden de diferentes productores, etc., cada lote se considerara por separado. b) Una remesa
puede estar constituida por uno o mas lotes. ¢) Cuando no puedan establecerse can claridad las
dimensiones a limites de cada lote en una remesa de gran envergadura, cada unc de los vagones,
camiones, compartimentos de barcos, etc., que constituyan una serié podrd considerarse un lote
independiente. d) Un lote puede estar mezclado, por ejemplo, a causa de los procesos de clasificacion
o fabricacion.

Unidad: La parte discreta mas pequena de un lote que deberad extraerse para

formar la totalidad o parte de una muestra primaria.

Nota. Las unidades se delimitaran como se indica a continuacién. a) Frutas y hortalizas frescas. Cada
fruta, hortaliza o racimo natural de estas (por ejemplo uvas) entero constituird una unidad, salvo en el
caso de que sea pequeno. Las unidades de productos pequefios envasados podran delimilarse segun
se jndica en el apartado d). Cuandc se pueda utilizar un instrumento de muestreo sin dariar ef
material, podran crearse unidades por este medio. Las frutas u hortalizas frescas no deberan corfarse
ni romperse para obtener unidades. b) Animales grandes o partes u ¢rganos de estos. Una unidad
estara formada por una porcién, o la totalidad, de una parte u drgano determinado. Las partes u
drganos podrén cortarse para formar unidades. c) Animales pequenos, o partes u organos de estos.
Cada animal entero, o parte u drgano completo de un animal, podra formar una unidad. Si estan
envasados, las unidades podran delimitarse segun se indica en el apartado d). Cuando se pueda
utilizar un instrumento de muestreo sin afectar a los residuos, podrén crearse unidades por esle
medio. d) Materiales envasados. Se tomaran comeo unidades los envases discrelos mas pequenos.
Cuando los envases mas pequefios sean muy grandes, seran objeto de un muestreo a granel, segin
se indica en el apartado e). Cuando los envases mas pequenos sean muy pequencs, un conjunto de
envases podré formar una unidad. e} Materiales a granel y envases grandes que sean demasiado




DIRECCION DE INSUMOS AGROPECUARIOS Subdiraceitn de

Inocuidad Agroalimentaria
SENASA| "~ E INOCUIDAD AGROALIMENTARIA dod fgroame
s il | PROCEDIMIENTO: TOMA Y ENVIO DE MUESTRAS . -
DE ALIMENTOS AGROPECUARIOS PRIMARIOS Y Re‘Sf'o”' Z%%’gaé

PIENSOS

4.6

4.7

4.8

4.9

4.10

4.11

412

413

414

4.15

4.16

417

grandes para ser wtilizados individualmente como muestras primarias. Las unidades se crearan con un
instrumento de muestreo

Muestra: Una o mas unidades seleccionadas de una poblaciéon, o una porcion de
material seleccionada entre una cantidad mayor de material. Al efecto de estas
recomendaciones, la muestra debe ser representativa del lote, muestra a granel,
animal, etc. con respecto a su contenido de residuos y contaminantes.

Tamafio de la muestra: Nimero de unidades, o cantidad de material, que
constituyen la muestra.

Muestra primaria: Una o mas unidades tomadas de un solo lugaren un lote.

Notas: a) El lugar de donde se toma la muesira primaria en el lote. se elegiré de preferencia en modo
aleatorio, pero cuando eslo sea materiaimente imposible, el lugar se elegird al azar en las partes
accesibles del lote. b) El numero de unidades necesarias para una muesira primaria estard
determinado por el tamafio minime y numero de muesiras de laboratorio que se necesiten. c)
Traidndose de productos vegetales, huevos y productos lacteos, cuando se tome mas de una muesira
primaria de un lote, cada una de ellas contribuird aproximadamente en fa misma proporcion a la
muestra a granel. d) Cuando las unidades sean de tamano de mediano a grande y la mezcla de la
muestra a granel no dé lugar a que la muestra o muesiras de laboratorio sean mas representativas, o
cuando fa mezcla pudiera danar las unidades (por efemplo huevos, fruta blanda), las unidades podran
asignarse aleatoriamente a las muestras de laboratorio mulfiples en el momento de tornar la muestra o
muestras primarias. &) Cuando se loman muesiras primarias a intervalos en el curso de la carga o
descarga de un lote, el "lugar” del muestreo es un punto en el tismpo. fj Las unidades no se cortaran
ni romperén para obfener la muestra o muestras primarias, salvo en los casos de subdivision de
unidades especificados en e/ Cuadro 3.

Muestra a granel: Son muestras primarias tomadas de un lote perfectamente
mezcladas. Para el caso de carmes y aves, la muestra primaria se considerara
equivalente a la muestra a granel.

Muestra de laboratorio: Es la muestra primaria o a granel, o una porcidn
representativa de la muestra primaria 0 a granel, destinada al anélisis de
laboratorio.

Piensos: Alimentos de origen agropecuario destinados a la alimentacion de
animales de abasto.

Porcion analitica: Cantidad representativa de material exiraido de la muestra
analitica, de tamano apropiado para medir la concentracion de residuos y
contaminantes.

Nota. Podré utilizarse un instrumento de muesiréo para extraer la porcion analitica.

Muestra analitica: El material destinado al anélisis, preparado a partir de la
muestra de laboratorio, separando la porcién del producto que ha de analizarse y
luego mezclando, triturando, cortando finamente, etc., para poder prescindir de
porciones analiticas con el minimo error de muestreo.

Remesa: Es un grupo o cantidad identificable de un producto de origen animal o
vegetal destinado al uso alimentario. Los lotes en una remesa pueden tener
distintos origenes o pueden ser entregados en distintos momentos.

Limite maximo para residuos de medicamentos veterinarios: Concentracion
maxima de residuos resultante del uso de un medicamento veterinario (expresada
en mg/kg o pg/kg sobre la base del peso fresco) que la Comision del Codex
Alimentarius recomienda se permita legalmente o se reconozca como admisible
dentro de un alimento o en la superficie del mismo.

Limite maximo para residuos de plaguicidas: concentracion méaxima de residuos
de un plaguicida (expresada en mg/kg), recomendada por la Comisién del Codex
Alimentarius, para que se permita legalmente su uso en la superficie o la parte
interna de productos alimenticios para consumo humano y de piensos.

Residuos de medicamentos veterinarios: Incluyen los compuestos de origen y/o
sus metabolitos presentes en cualquier porcion comestible de un producto animal,
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4.18

4.19

4.20
4.21

4.22

asi como los residuos de impurezas relacionados con el medicamento veterinario
correspondiente

Residuos de plaguicidas: cualquier sustancia especificada presente en alimentos,
productos agricolas o alimentos para animales como consecuencia del uso de un
plaguicida. El término incluye cualquier derivado de un plaguicida, como productos
de conversion, metabolitos y productos de reaccion, y las impurezas consideradas
de importancia toxicolégica.

Limite Microbiolégico: Es el limite maximo pemitido de un producto o lote de un
alimento, basado en la ausencia o presencia, o en la cantidad de microorganismos,
incluidos parasitos, y/o en la cantidad de sus toxinas/metabalitos, por unidad o
unidades de masa, volumen, superficie o lote.

Sublote: parte de un lote grande designado para aplicar en ella el método de
muestreo; cada sublote debera estar separado fisicamente y ser identificable;
Muestra elemental: cantidad de material tomada en un Unico punto del lote o
sublote; dirigido a la deteccion de metales pesados.

Muestra global: agregacion de todas las muestras elementales tomadas del lote o
sublote; las muestras globales se consideraran representativas de los lotes o
sublotes de los que se obtengan; dirigido a la deteccién de metales pesados.

5. RESPONSABILIDAD

5.1 El Director General de la Direccidn de Insumos Agropecuarios e Inocuidad

Agroalimentaria — DIAIA, es responsable de aprobar y hacer el seguimiento del
presente procedimiento.

5.2 El Director de la Subdireccion de Inocuidad Agroalimentaria — SIAG, es

responsable de actualizar, verificar y supervisar el cumplimiento del presente
procedimiento; asimismo, de proporcionar la capacitacion necesaria para su
implementacion.

5.3 El Director de la Oficina de Centros de Diagnéstico y Produccion — OCDP, es

responsable de mantener la cadena de custodia en cada una de las unidades
qgue lo conforman de manera efectiva y direccionando oportunamente cualquier
desviacion presentada al momento de que las muestras ingresen a las unidades
de diagnéstico o de control.

5.4 El Director Ejecutivo del SENASA en la region o quien haga sus veces, €s

responsable de cumplir con lo establecido en el presente procedimiento y en la
legislacion vigente, asi como también, es responsable de gestionar las
actividades relacionadas a los muestreos ejecutados en su jurisdiccion.

5.5 El Jefe de Insumos Agropecuarios e Inocuidad Agroalimentaria de la Direccion

Ejecutiva o quién haga sus veces, es responsable de cumplir con lo establecido
en el presente procedimiento y en la legislacion vigente, asi como también
coordinar y mantener en ejecucion los muestreos segun se haya establecido.

5.6 El Especialista que ejecuta la actividad de toma y envio de muestras de

alimentos agropecuarios primarios y piensos en la jurisdiccion de la Direccion
Ejecutiva o quien haga sus veces es responsable de cumplir lo establecido en el
presente procedimiento y en la legislacian vigente. Debe estar capacitado en
toma y envio de muestras.
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6. DESCRIPCION

6.1.

6.2.

6.3.

Consideraciones que deben tenerse en cuenta antes de la toma de muestra

El profesional responsable del muestreo debera revisar el presente procedimiento
y realizar lo siguiente:

a) Antes de tomar las muestras se debe tener en cuenta el tipo de analisis a la
que sera sometida la muestra para obtener resultados validos (Anexo 03).
Debe evitarse la contaminaciéon vy el deterioro de las muestras en todas las
fases, ya que podrian afectar los resultados analiticos. Deberan tomarse
muestras por separado de cada lote cuya conformidad haya de comprobarse

b) Dias antes del muestreo verificar que las cajas de tecknoport o cooler ylo
materiales requeridos listados en 6.1.1 se encuentren limpios para realizar la
toma y el transporte de las muestras desde el establecimiento, hasta el
laboratorio oficial del SENASA.

¢) Debe verificar que la Direccién Ejecutiva del SENASA cuente con una
refrigeradora para conservar las muestras hasta su envio al laboratorio del
SENASA. Si las muestras tomadas van a ser enviadas después de 24 horas
estas deben ser conservadas a temperatura de congelacion, es decir en la
camara congeladora (freezer) de la refrigeradora. En caso de remitir dentro
de las 48 horas consecutivas a la colecta de las muestras se mantiene en
conservacion a temperatura de refrigeracion.

d) El tiempo maximo que permaneceran las muestras a temperatura de
congelacion sera hasta una semana.

e) Imprimir de la pagina Web de SENASA el formato de cadena de custodia
(REG-UCCIRT/LAB-02) o solicitar su remision via electronica a la UCCIRT.

Materiales y equipos

Guantes de goma (o latex), mascarillas, bolsas plasticas (de polipropileno),
material de diseccion (tijera, bisturi, cuchillo, pinza, u otros necesarios), alcohol
yodado, algodon, agujas hipodérmicas seglin necesidad, tubos estériles,
crioviales, envases plasticos descartables, frascos de vidric de boca ancha de
500ml, geles refrigerantes, cooler o cajas de tecknoport, refrigeradora, cajas de
carton (opcional) plumén o marcador indeleble, cinta adhesiva y otros a
considerar.

Precauciones a tomar en cuenta en el lugar de muestreo (dia de muestreo)

a) Se mantienen los geles refrigerantes en el congelador hasta el dia de
muestreo.

b) Se vierte los geles en el cooler antes de la toma de muestra.

¢) En el establecimiento donde se realiza el muestreo se verifica que las mesas
de trabajo deben estar secas antes de colocar los insumos para el muestreo.

d) Se toman precauciones que ofrezcan proteccion adecuada a las muestras
contra cualquier factor de contaminacion, de modificacion de la composicion
de las muestras u otros cambios en las mismas que pudieran alterar la
muestra o afectar la determinacion analitica o hacer que la propia muestra no
sea representativa de la muestra a granel o de la muestra de laboratorio.

e) Técnica de asepsia que se realiza durante el muestreo en el matadero:
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- Antes de iniciar el muestreo se coloca el mameluco y las botas

- Se lava y desinfecta las botas al ingresar al area limpia de faenado, luego
desinfectar la mesa de trabajo.

- Cuando se concluye con la preparacion de los materiales antes de
proceder al muestreo, los muestreadores deben usar mascarilla vy
guantes;

f) Para el caso de productos contaminados con micotoxinas se evita la
exposicion a la luz solar durante el muestreo puesto que algunas micotoxinas
se descomponen de forma gradual bajo la influencia de la luz ultravioleta. Se
evita la contaminacion de las muestras o cualquier otro cambic en las
mismas que pudiera alterar los residuos ¢ afectar la determinacion analitica.

g) Durante el muestreo de productos contaminados con dioxinas y la preparacion
de muestra de laboratorio, deberan tomarse precauciones con el fin de evitar
toda alteracion que pueda modificar el contenido de dioxinas y PCB similares
a las dioxinas, o afectar los analisis o representatividad de la muestra global.

h) Las muestras se tomaran por duplicado a fin de permitir, mediante el analisis
de las contramuestras, la verificacién de los resultados analiticos, en caso de
ser necesario.

i) Toda muestra tomada se precintara en el lugar de muestreo y se identificara
segun lo establecido en el presente procedimiento.

6.4. TOMA Y ENVIO DE MUESTRAS PARA DETERMINACION DE RESIDUOS DE
PLAGUICIDAS

6.4.1. Precauciones que han de adoptarse en el muestreo
Debe evitarse la contaminacion y el deterioro de las muestras en todas las fases,
ya que podrian afectar a los resultados analiticos. Debe tomarse muestras por
separado de cada lote cuya conformidad haya de comprobarse.

6.4.2. Toma de muestras primarias
El nimero minimo de muestras primarias que han de tomarse de un lote se
determina en el Cuadro 1 o el Cuadro 2, para el caso de un lote sospechoso de
carne. Cada muestra primaria se tomara de un lugar del lote elegido al azar, en la
medida de lo posible. Las muestras primarias deberan contener material suficiente
para proporcionar la muestra o muestras de laboratorio necesarias procedentes
del lote.

6.4.3. Preparacion de la muestra a granel
Procedimiento para la came y productos carnicos (Cuadro 3). Cada muestra
primaria se considera una muestra a granel independiente.

Procedimiento para los productos de origen vegetal, huevos o productos lacteos
(Cuadros 4 y 5). Las muestras primarias se combinaran y mezclaran
perfectamente para formar la muestra a granel.

Procedimiento alternativo cuando el mezclado para obtener una muestra a granel
es inapropiado o poco practico. Cuando los procesos de mezcla o su division
pudieran causar dafos en las unidades (y por tanto afectar a los residuos), o
cuando las unidades son grandes y no pueden mezclarse para obtener una
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6.4.4.

6.4.5.

6.4.6.

6.4.7.

distribucion mas uniforme de los residuos, las unidades podran asignarse
aleatoriamente a muestras repetidas de laboratorio en el momento de fomar las
muestras primarias. En este caso, el resultado a utilizar sera la media de los
resultados obtenidos de las muestras de laboratorio analizadas.

Preparacion de la muestra de laboratorio

Cuando la muestra a granel sea mayor que la necesaria para una muestra de
laboratorio, se dividira para obtener una porcion representativa. Podra utilizarse un
instrumenio de muestreo, un sistema de division y cuatro partes u otro
procedimiento apropiado de reduccion del tamafo, pero no deberan cortarse o
dividirse las unidades de productos de origen vegetal frescos o los huevos
enteros. Cuando sea necesario, se tomaran en esta fase muestras repetidas de
laboratorio o podran prepararse tal como se indica en el numeral 6.4.3. tercer
parrafo. En los Cuadros 3, 4 y 5 se indican los tamafios minimos necesarios para
las muestras de laboratorio.

Registro del muestreo

El personal encargado del muestreo debe hacer constar la naturaleza y el origen
del lote; el propietario, proveedor o transportador del mismo; la fecha y lugar del
muestreo; y cualquier otra informacién pertinente. Debe consignarse cualquier
desviacion respecto del método de muestreo recomendado.

A cada muestra repetida de laboratorio debe adjuntarse una copia firmada del
registro, mientras que otra queda en poder del personal encargado del muestreo.
Al propietario del lote, o al representante del propietario se les dara una copia del
registro de la muestra (cadena de custodia), tanto si se les tenia que proporcionar
0 no una muestra de laboratorio.

Si los registros de las muestras se elaboran de manera computarizada, se
distribuirdn a los mismos receptores y se mantendra un duplicado verificable
similar (no necesariamente firmado).

Envasado y envio de muestras de laboratorio

La muestra de laboratorio debe colocarse en un recipiente limpio e inerie que
ofrezca proteccion suficiente contra la contaminacion, danos y pérdidas. Se debe
cerrar herméticamente, etiquetar firmemente y se adjuntara el registro del
muestreo. En los casos en que se utilice un codige de barras, se recomienda dar
informacion alfanumérica.

La muestra se enviara al laboratorio lo antes posible. Se debe evitar el deterioro
durante el trayecto; por ejemplo, las muestras frescas deben mantenerse
refrigeradas y las congeladas deberan permanecer congeladas. Las muestras de
carne y ave se congelaran con anterioridad al envio, a menos que se transporten
al laboratorio antes de que puedan deteriorarse.

Criterios para determinar la conformidad

- EILMR del Codex se aplicara a la muestra a granel.

- El lote se ajusta al LMR del Codex cuando el resultado o resultados del analisis
no superen el LMR.
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Cuando los resultados obtenidos con la muestra a granel excedan del LMR, la
decision de que el lote no es conforme debera tener en cuenta: i) los resultados
obtenidos a partir de una o varias muestras de labaratorio, segln proceda, ii) la
exactitud y precision del andlisis, indicadas por los datos justificativos del
control de la calidad.

6.5. TOMA Y ENVIO DE MUESTRAS PARA DETERMINACION DE RESIDUOS DE
MEDICAMENTOS VETERINARIOS

6.5.1. Procedimientos de muestreo

Las muestras deberan ser tomadas por aquellos gque estén oficialmente
autorizados para este fin.

Cada lote a examinarse debera someterse a muestreo por separadao.

Durante el muestreo y el procesamiento se debera tener cuidado para
prevenir la contaminacion de las muestras u otros cambios en las mismas que
pudieran alterar los residuos, afectar la determinacion analitica o hacer gue Ia
porcion de ensayo de laboratorio no sea representativa de la muestra a granel
o de la muestra de laboratorio.

En el cuadro 6: Productos de carnes y aves de carral, y en el cuadro 7: Leche,
huevos y productos lacteos, se presenta una orientacion sobre el tipo y la
cantidad de muestra para distinlos productos. Las siguientes son
instrucciones generales:

a) Cada muestra primaria debe tomarse de un solo animal (o grupo de
animales) o unidad en un lote y, de ser posible, seleccionarse al azar.

b) Cuando se requieren varios animales para obtener un tamafio de
muestra adecuado para la muestra primaria (p. gj., el higado de aves
de corral), las muestras deben obtenerse consecutivamente después
de seleccionar el punto de partida al azar.

c) Los productos congelados no deberan descongelarse antes del
muestreo.

d) Los productos envasados no deberan abrirse para el muestreo a
menos que el tamafo unitario sea como minimo el doble de la
cantidad requerida para la muestra de laboratario final.

e) Los envases cerrados que constituyan una muestra de laboratorio final
deben enviarse intactos y sin abrir al laboratorio para analisis.

f) El contenido de los envases abiertos por el inspector autorizado
deberia congelarse como se describe en el numeral 6.5.5.d, antes de
remitirlo al laboratorio para analisis.

g) En las unidades grandes de producio con hueso (p. €j., cortes de
carne para asar) se deberian tomar muesiras sdélo del producto
comestible para obtener muestras primarias.

h) Cuando las porciones de una sola unidad sean menos de lo que
constituye una muestra primaria, es necesario tomar una unidad
adicional para muestreo a fin de satisfacer los requisitos de la muestra
a granel.

El nimero de las muestras primarias a obtenerse dependera de si ! lote se
considera o no sospechoso.
Un lote se considera sospechoso si hay:
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a) antecedentes de incumplimiento con el LMR;

b) pruebas de contaminacion durante el transporte;

c) indicios de toxicosis (intoxicacion sistémica) observados durante la
inspeccion ante o post mortem; u

d) ofra informacion pertinente que esté disponible al personal autorizado
encargado de la inspeccion.

- Se deberia obtener desde un minimo de seis hasta un maximo de treinta
muestras primarias de un lote sospechoso. Cuando se prevea que los
residuos sospechosos estaran presentes en todo el lote, el nimero mas
pequefo de muestras sera suficiente.

- Las importaciones de paises que no lleven a cabo programas de verificacion
para comprobar el cumplimiento con los LMR deben someterse a muestreo
como lotes sospechosos.

- Ademas, la OCDP mantiene una base de datos sobre muestras en las que se
detecto contenido téxico e informa a la SIAG para su monitoreo.

6.5.2. Instrucciones especificas para la preparacion de muestras para la miel

a) Tomense 250 ml de miel liquida o colada, después de las siguientes
preparaciones, segin corresponda;

b) Miel en panales licuada: Cortese la parte superior del panal, si esta
operculado, y separese completamente la miel del panal filtrandola por
un tamiz cuya malla tenga un reticulado cuadrado de 0.500 mm por
0.500 mm.

c) Si hay alguna sustancia extrafia, tal como la cera, palillos, abejas,
particulas de panal, efc., la muestra debera calentarse en un bafo
Maria hasta alcanzar una temperatura de 40°C y debera filtrarse a
través de un filtro, colocado en un embudo con circulacién de agua
caliente, antes de tomar la muestra.

- Si la muestra estd exenta de granulos, debera mezclarse perfectamente,
removiendo y agitando; si se tienen granulos, debera meterse el envase
cerrado en un bafio Maria, sin sumergirlo, y calentario durante 30 minutos a
60°C; luego, si es necesario, debera calentarse a una temperatura de 65°C
hasta que la miel se licue. Es esencial agitar la muestra de vez en cuando.
Tan pronto como la muestra se licue, se deberd mezclar perfectamente y
enfriaria rapidamente.

6.5.3. Preocupaciones estadisticas
- Para los lotes no sospechosos se recomienda un programa de muestreo
insesgado, basado en la estadistica. Se puede utilizar cualquiera de los
siguientes tipos de muestreo.

Muestreo aleatorio estratificado

a) Cuando las remesas estén mezcladas, no se podran aplicar los criterios
aleatorios simples y se deberia considerar el muestreo aleatorio
estratificado.
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b) En el muestreo aleatorio estratificado la remesa esta dividida en grupos no
superpuestos o estratos, p. ej., origen geografico, géneros, tiempo, etc. Se
toma una muestra de cada estrato.

c) La homogeneidad dentro de cada estrato es mejor que en la poblacion
total. Los paises o las regiones geograficas se consideran estratos
naturales tomando como fundamento la uniformidad en las préacticas
agricolas.

d) Los estratos temporales (por ejemplo, mes, trimestre, etc.) son
comunmente utilizados para efectos de conveniencia, eficacia y para
detectar la variabilidad estacional. Se deberian utilizar tablas de niimeros
aleatorios u otras técnicas objetivas para asegurar que todos los elementos
de una poblacién tengan una probabilidad idéntica e independiente de ser
incluidos en la muestra.

Muestreo sistematico

a) En el muestreo sistematico, las unidades se seleccionan de la poblacion en
un intervalo regular (por ejemplo, una vez cada hora, un lote si un lote no,
etc.).

b) Este puede aplicarse cuando hay informacion fiable sobre los volumenes
del producto para determinar el intervalo de muestreo que proporcionara el
numero deseado de muestras a lo largo del tiempo. No obstante,

1
2)

si el sistema de muestreo es demasiado predecible, podria hacerse
uso indebido de éste;

las remesas necesitan ser homogéneas, porque las unidades de
muestreo sistematico estan distribuidas uniformemente en la
poblacion.

- Muestreo sesgado o estimado del caso mas desfavorable

a) En el muestreo sesgado o estimado del caso mas desfavorable, el
investigador utiliza su criterio y experiencia con respecto a la poblacion,
lote 0 marco de muestreo para decidir qué muestras primarias se deberan
elegir.

b) Se podria identificar el grupo de la poblacién que se anticipa tendra el
mayor riesgo, pero no deberia elaborarse una conclusion general acerca
de la poblacion sometida a muestreo a partir de los datos obtenidos
(muestras no aleatorias).

6.5.4. Envio/transporte de muestras de laboratorio
La muestra de laboratorio final deberia prepararse como sigue:

a)

Cada muestra deberfa colocarse en un envase limpio, térmicamente
aislado y quimicamente inerte para proteger la muestra contra la
contaminacion, la descongelacion e impedir que sufra dafios en el
transporte.

El envase deberia cerrarse herméticamente de manera que pueda
detectarse cualquier apertura no autorizada.

El envase deberia enviarse cuanto antes posible al laboratorio, después
de haber adoptado precauciones para evitar el derrame y el deterioro.
En caso de transporte, todas las muestras perecederas deberian
congelarse a menos 20°C, inmediatamente después de la toma, y
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colocarse en un envase apropiado que retarde la descongelacion. Se
deberian utilizar bolsas de congelacion comerciales o algin otro
refrigerante adecuado para conservar las temperaturas de congelacion
durante el transporte. Las muestras y las bolsas de congelacién
comerciales deberian estar totalmente congeladas a menos 20°C antes
del envio.

e) Cada envase de muestra deben ser identificado/etiquetado con el REG-
UCCIRT/Lab-18.

6.5.5. Registros del muestreo

- Cada muestra primaria o a granel y cada muestra de laboratorio final deberia
estar exclusivamente relacionada con un registro que indique el tipo de
muestra, los analisis requeridos, su origen (p. gj., pais, estado o ciudad), la
ubicacion donde se tomo la muestra, la fecha del muestreo y la informacion
adicional que sea requerida para medidas de seguimiento en caso de que
fuera necesario.

- Sihay una desviacion de los procedimientos recomendados para el muestreo,
en los registros (REG-UCCIRT/LAB-02) que acompafen a la muestra se
deberian describir en detalle los procedimientos que fueron, de hecho,
aplicados.

66. TOMA Y ENVIO DE MUESTRAS PARA DETERMINACION DE
CONTAMINANTES BIOLOGICOS

6.6.1. Consideraciones Generales
Para los fines del presente procedimiento, se definen los criterios microbiolégicos
tomando como base la clasificacion, los parametros de control y muestreo de la
ICMSF (International Commission on Microbiological Specification for Foods). De
este modo:

a) Se establecen los criterios microbiologicos que se controlaran en los distintos
grupos de alimentos: microorganismos indicadores, microorganismos
patégenos, toxinas, etc.;

b) se clasifican los alimentos, segin;

- los factores de riesgo que éstos presenian y que dependen de sus
caracteristicas, tales como, composicién, pH, acidez, actividad de agua. etc.;

- grupo consumidor a quien va dirigido: adultos, nifios, lactantes, personas
sensibles y otros grupos de alto riesgo;

- la forma de preparacion y consumo: consume directo, reconstituido,
rehidratado, cocinado, etc.;

- la forma de mantencion y conservacion;

c) se configuran 15 categorias para los alimentos, de acuerdo a la clase de
peligro, determinado por variables propias y por aquellas relacionadas a las
condiciones de manipulacion y consumo. Estas categorias se presentan en la
siguiente tabla:
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Categorias de riesgo

Clase de peligro

Condiciones normales en las que se supone sera manipulado y
consumido el alimento tras el muestreo

Grado de Sin cambio de Aumenta la
peligrosidad peligrosidad peligrosidad
reducido
sin peligro difecto pare Categoria 1 Categoria 2 Categoria 3
la salud. [5:ont’ar_mnat:|on 3 clases 3 clases 3 clases
general, vida util y
alteracion) n=5 c=3 n=5 c=2 n=5 c=1
Categoria 4 Categoria 5 Categoria 6
Peligro para la salud
bajo, indirecto 3 clases 3 clases 3 clases
n=5¢=3 n=5 ¢=2 n=5 c=1
Categoria 7 Categoria 8 Categoria 9
Moderado, directo,
difusion limitada 3 clases 3 clases 3 clases
n=5 ¢c=2 n=5 c=1 n=5 c=1
Categoria 10 Categoria 11 Categoria 12
Moderado, directo,
difusion potencialmente 2 clases 2 clases 2 clases
extensa
n=5 c=0 n=10 ¢c=0 n=20 c=0
Categoria 13 Categoria 14 Categoria 15
Grave, directo 2 clases 2 clases 2 clases
n=15 ¢=0 n=30 c=0 n=60 c=0

- En las categorias 1, 2 y 3 se usan pardmetros que tienen por objetivo definir
la vida Util y alteracion del producto como recuenio de microorganismos
aerobios meséfilos ( RAM ), mohos y levaduras, lactobacilus, etc;

- en las categorias 4, 5 y 6 se usan como parametros, microorganismos
indicadores tales como coliformes totales, enterobacteriaceas, etc.;

- en las categorias 7, 8 y 9 se usan como parametros microorganismos que
siendo considerados patogenos, en bajos niveles pueden aceptarse. tales
como, S. aureus, B. cereus.

- A partir de la categoria 10 se considera peligrosa para la salud la presencia
ylo concentracion de ciertos microorganismos como Salmonella, C.
botulinum, entre otros patogenos;

a) se eslablecen planes de muestreo, que puedan ser de 2 tipos: plan de 2
clases y plan de 3 clases;
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b)

se establecen limites microbiolégicos de acuerdo a las recomendaciones
internacionales (ICMSF).

6.6.2. Limites Microbiolégicos por Grupo de Alimentos.

Se utilizaran los limites microbiolégicos — LM, nacionales (Resolucién Ministerial
N* 591-2008/MINSA); en su ausencia para algun alimento a muestrear, se utilizara
el LM del Codex Alimentarius.

6.6.3. Ejecucion del muestreo

Consideraciones que deben tenerse en cuenta antes del muestreo.

El

especialista o profesional responsable del muestreo en la Direccién Ejecutiva,

debera revisar el presente procedimiento y realizar lo siguiente:

a)

b)

f)

Dias antes del muestreo verificar que las cajas de tecknoport o cooler y/o

materiales requeridos se encuentren limpios para realizar la toma y el envio

de las muestras desde el establecimiento, hasta el laboratorio oficial del

SENASA (OCDP).

Debe verificar que la Direccién Ejecutiva del SENASA cuente con una

refrigeradora para conservar las muestras hasta su envio al laboratorio del

SENASA. Si las muestras tomadas van a ser enviadas después de 24 horas

estas deben ser conservadas a temperatura de congelacion, es decir en la

camara congeladora de la refrigeradora.

El tiempo que permanecera las muestras a temperatura de congelacion sera

por una semana solamente.

Imprimir de la pagina Web de SENASA-DIAIA-SIAG el acta de toma y envio

de muestras (cadena de custodia) ¢ solicitar a la SIAG una copia.

Utensilios de muestreo:

- Se pueden utilizar cucharas, cuchillos, bisturies, pipetas, marcos, tijeras de
un material resistente que no provoque cambio alguno que pueda afectar
los resultados de los analisis. Sus superficies deben ser lisas, libres de
asperezas y con esquinas redondeadas.

- Si el utensilio presenta soldaduras, éstas deben soportar la temperatura de
esterilizacion. También se pueden realizar muestreos mediante hisopos o
esponjas.

- En todos los casos los elementos de muestreo deben estar limpios, secos
y estériles.

Recipientes para muestreo:

- Deben ser de un material no toxico, impermeable, con cierre hermético,
tales como frascos de vidrios o plastico de boca ancha, o bolsas de
plastico descartables. Los recipientes deben estar limpios, secos y
estériles.

- La capacidad debe ser la adecuada para tomar la unidad de muestra
deseada.

- En el caso de recipientes reutilizables, la calidad de los mismos debe ser la
adecuada como para tolerar esterilizaciones repetidas.

Precauciones a tomar en cuenta en el lugar de muestreo (dia de muestreo)
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6.6.4.

a) Se mantiene los geles refrigerantes en el congelador hasta el dia de muestreo.

b) Se vierta los geles en el cooler antes de la toma de muestra.

c) En el establecimiento donde se realiza el muestreo se verifica que las mesas
de frabajo deben estar secas antes de colocar los insumos para el muestreo.

d) Se toman precauciones que ofrezcan proteccién adecuada a las muestras
contra cualquier factor de contaminacién, de modificacion de la composicién
de las muestras u otros cambios en las mismas que pudieran alterar la
determinacion analitica

Recoleccitn de las muestras

- Se extrae un numero de unidades de muestreo especificado en el programa
de muestreo. Por ser un muestreo de tipo oficial, las muestras se tomarén por
duplicado a fin de permitir, mediante el analisis de las contramuestras, la
verificacion de los resultados analiticos, en caso de ser necesario.

- Siempre que sea posible es conveniente tomar envases cerrados tal como se
venden al publico. En caso contrario, se trasvasa asépticamente una porcion
a un envase estéril.

- Para la extraccion de muestras se utilizan instrumentos adecuados al estado
de las mismas (sacabocados, palas o paletas, pipetas u otros) y recipientes
apropiados para el traslado, de modo que no haya pérdida de contenido.

- En caso de un alimento a granel, se extraen porciones de diferentes puntos
del contenedor (si no se puede homogeneizar previamente), a menos que se
conozca por experiencia previa la homogeneidad del alimento o que se haya
determinado un punto especifico que resulte representativo.

- Sise toma una muestra de un conducto de salida, se debe evitar tomar de las
primeras fracciones con el fin de limpiar la salida del flujo.

- Encaso que el operador no pueda tomar una muestra en forma estéril por la
naturaleza de la misma, debera informarlo al laboratorio y extremar los
cuidados durante el transporte a fin de evitar al maximo la proliferacion
microbiana.

- Se debe registrar la temperatura del alimento del que se obtiene la muestra,
asi como la temperatura ambiente donde se almacena.

Tamano de la unidad de muestreo

La unidad de muestreo debe tener un tamafo minimo de alrededor de 200 gramos
que permita la busqueda de distintos microorganismos a través de diferentes
procesos (por ejemplo Salmonella spp. y coliformes) y que sea suficiente para
repetir el analisis en caso de ser necesario. En ese caso debe procurarse que la
reserva se mantenga en condiciones como para que su carga microbiana no se
vea alterada.

Precauciones gue han de adoptarse

Antes de tomar las muestras se debe tener en cuenta el analisis a las que seran
sometidas las muestras para obtener resultados validos. Debe evitarse la
contaminacion y el deterioro de las muestras en todas las fases. ya que podrian
afectar los resultados analiticos. Debera tomarse muestras por separado de cada
lote cuya conformidad haya de comprobarse.

Toma de Muestras
La toma de la muestra se realizara teniendo en cuenta lo siguiente:
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El muestreo puede ser de atributos o de variables.

Por atributos: Se aplican a datos cualitativos y cuantitativos; se utiliza cuando no
se posee informacién previa del producto (proceso, datos de muestreo anteriores,
etc.), como suele ocurrir en la mayoria de los casos. Este tipo de plan de
muestreo se divide ademas en planes de atributos de dos clases y de tres clases.

i)

Muestreo de atributos de dos clases: Se aplican generalmente a anélisis
cualitativos, es decir cuando se determina la presencia/ausencia de un
microorganismo. Puede aplicarse también a andlisis cuantitativos si se define
previamente un valor limite que defina si un resultado es no satisfactorio (si
supera ese valor) o satisfactorio (si se encuentra por debajo de ese valor). En
ambos casos hay dos resultados posibles: positivo o insatisfactorio y negativo o
satisfactorio. Un plan de dos clases se encuentra definido por los siguientes
dos valores:

n= nimero de unidades de muestreo a analizar.

c= maxima cantidad de unidades de muestreo en las que se puede obtener
un resultado insatisfactorio (presencia de un microorganismo o un valor
superior a un limite preestablecido).

Muesireo de atributos de tres clases: Se aplican a analisis cuantitativos, en los
que se definen tres calidades del producto: satisfactoria, marginalmente
aceptable e inaceptable. Un plan de tres clases se encuentra definido por los
siguientes valores:

n= nimero de unidades de muestreo a analizar.

M= recuentos superiores a este valor son inaceptables y si al menos en una
unidad se obtiene un resultado superior a M el lote es rechazado.

m = delimita una calidad satisfactoria (£ m) de una marginalmente aceptable
(>my <M.
c=  maxima cantidad de unidades de muestreo en las que se puede obtener

un resultado en el rango de calidad marginalmente aceptable

6.6.5. Toma de muesfra primaria.
El nimero minimo de muestras primarias que han de tomarse de un lote de
carnes se determina en el cuadro 9 y para el caso de un lote sospechoso el
cuadro 10.

6.6.6. Cantidad y muestra adecuada

Procedimiento para la carme y productos carnicos ver cuadro 6, cada
muestra primaria se considera una muestra a granel independiente.
Procedimiento para los productos de origen vegetal, huevos o productos
lacteos (cuadros 7 y 8). Las muestras primarias se combinaran y
mezclaran perfectamente para formar la muestra a granel.
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6.6.7.

6.6.8.

6.7.

6.7.1.

- Procedimiento altemativo cuando el mezclado para obtener una muestra a
granel es inapropiado o poco practico.

Consideraciones en la toma de muestras

El muestreador debe ser responsable de la toma de la muestras y debe cefiirse a
los lugares de toma definidos con anterioridad y de acuerdo a los objetivos del
monitoreo. La muestra que es enviada al laboratorio debe incluir el acta de toma y
envio de muestras (cadena de custodia).

Empaquetado y envio de la muestra

Durante el embalaje

Las muestras se almacenan segln sus caracteristicas en bolsas de plastico,

frascos de vidrio o de plastico, etc. Los recipientes deben estar en buenas

condiciones, limpios, esteriles y cerrados herméticamente.

Es indispensable que antes de efectuar el transporte de las muestras tomadas se

verifigue la correspondencia entre la muestra y lo indicado en la ficha de toma de

muestras (cadena de custodia). Las siguientes recomendaciones deben ser
consideradas:

a) Los marcadores a utilizar deben resistir las condiciones de uso, por
ejemplo mojarse o congelarse y no borrarse, si se escribe con tinia indeleble
en el envase, no se debe contaminar la muestra con la tinta del marcador.
La ficha de toma de muestras (cadena de custodia) y la Solicitud de
diagndstico, siempre se adjuntan a la muestra y se coloca en una bolsa
plastica.

b) Embalar en un contenedor de tecknoport o plastico donde se pueda
conservar la muestra de 1 - 5 °C sin exposicién a la luz solar directa. Una
manera de poder conservar las muestras es mediante hielo seco o geles
refrigerantes. En algunos casos es necesario almacenar las muestras por
periodos largos, por lo que se requiere congelar la muestra a -20°C.

Para el envio

a) Despachar l[a muestra bajo l[a modalidad de entrega a domicilio, de modo
que a la llegada al laboratorio sea en el horario de trabajo de lunes a viemnes
de 8 am a 5 pm. Tener en cuenta la perecibilidad de la muestra y utilizar el
transporte mas rapido y seguro.

b) Identificar el paquete (encomienda) con la leyenda “MATERIAL
PERECIBLE" a nombre de la Oficina de Centros de Diagnostico y
Produccion (Unidad del Centro de Control de Insumos y Residuos Téxicos o
de Diagnéstico de Sanidad Animal o de Diagndstico de Sanidad Vegetal,
segun corresponda), con la direccion de Av. La Molina 1915, distrito la
Molina (Lima 12), Lima. Central Telefénica 3133300 Anexos 1601 / 1406.

c)  Adjuntar en un sobre cerrado y luego dentro de una bolsa plastica las actas
de toma y envio de muestras (Cadena de custodia) y la Solicitud de
diagndstico.

TOMA Y ENVIO DE MUESTRAS PARA DETERMINACION DE
CONTAMINACION POR METALES PESADOS

DISPOSICIONES GENERALES
a) Material objeto de muestreo
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6.7.2.

Todo lote o sublote que deba examinarse sera objeto de un muestreo aparte.

b) Precauciones que deben tomarse
Durante el muestreo, deberan tomarse precauciones para evitar toda
alteracion que pueda afectar a los niveles de contaminantes, influir
negativamente en la determinaciéon analitica o hacer que las muestras
globales dejen de ser representativas.

c) Muestras elementales
Las muestras elementales se tomaran en distintos puntos del lote o sublote.
Cuando no se siga este procedimiento, debera indicarse en el acta de toma y
envio de muestras (cadena de custodia),

d) Preparacion de la muestra global
La muestra global se obtendra agrupando las muestras elementales.

e) Embalaje y envio de las muestras
Toda muestra debera colocarse en un recipiente limpio e inerte que ofrezca
una proteccion adecuada contra la contaminacion, contra la pérdida de
analitos por adsorcién en su pared interna y contra dafos durante el
transporte. Se tomaran todas las precauciones necesarias para evitar que se
modifique la composicion de la muestra duranie el transporte o el
almacenamiento.

PLANES DE MUESTREO

Los lotes de gran tamafho se dividirdn en sublotes, a condicion de que estos
puedan separarse fisicamente. En el caso de productos que se comercialicen a
granel (por ejemplo, cereales), sera de aplicacién el cuadro A. En relacion con
otros productos sera de aplicacion el cuadro B. Dado que el peso del lote no es
siempre multiplo exacto del peso de los sublotes, el peso del sublote podra
superar el peso indicado en un 20 % como maximo.

La muestra global sera de al menos 1 kg o 11, salvo cuando no sea posible, como
ocurre, por ejemplo, cuando la muestra se compone de un envase o una unidad.

El nimero minimo de muestras elementales que deberan tomarse del lote o
sublote sera el indicado en el cuadro C.

Cuando se trate de productos liquidos a granel, el lote o sublote se mezclara bien,
en la medida de lo posible y siempre que €llo no afecte a la calidad del producto,
por medios manuales o mecanicos inmediatamente antes de procederse al
muestreo. En este caso, se supondra que los contaminantes estan distribuidos
homogéneamente en un lote o sublote determinado. Por tanto, bastara con tomar
tres muestras elementales de un lote o sublote para formar la muestra global.

Las muestras elementales tendran un peso analogo. El peso de una muestra
elemental debera ser de 100 g o 100 mi como minimo, lo que dara como resultado
una muestra global de al menos 1 kg o 1 | aproximadamente. Cuando no se
aplique este método, debera indicarse en el acta de toma y envio de muestras.
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Cuadro A Subdivision de los lotes en sublotes con productos
que se comercializan a granel

Peso del lote (en toneladas) Peso de los sublotes o numero de

sublotes
=1 500 500 teneladas
>300y <1500 3 sublotes
=100y =300 100 toneladas

<100 S

Cuadro B Subdivision de los lotes en sublotes con los demas
productos

Peso del lote (en toneladas) Peso de los sublotes o niimero de sublotes

215 15 - 30 toneladas

<15 " L

Cuadro C Nuimero minimo de muestras elementales que deben
tomarse del lote o subiote

Peso o volumen del lote/sublote Niamero minimo de muestras
(enkgol) elementales que deben tomarse
< 50 3
=50y =500 5
> 500 10

En el cuadro D se indica el nimero de envases o unidades que deberan tomarse
para formar la muestra global en caso de que el lote 0 sublote esté formado por
envases individuales o unidades.
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Cuadro D Numero de envases o unidades (muestras elementales)
que deberan tomarse para formar la muestra global si el
lote o sublote esta formado por envases individuales o

unidades
Numero de envases o unidades Numero de envases o unidades que
del lote o sublote deben tomarse
<25 1 envase o unidad como minimo
26-100 aproximadamente un 5 %, 2 envases o
- unidades como minimo
> 100 aproximadamente un 5 %, 10 envases o

unidades como maximo

6.7.3. Muestreo en la fase de comercio minorista
La toma de muestras de productos alimenticios en la fase de comercio minorista
se realizara, siempre que sea posible, de conformidad con las normas de
muestreo establecidas en 6.7.1 y 6.7.2 del presente procedimiento.

Cuando no sea posible, podra emplearse en esta fase un método de muestreo
alternativo, siempre que garantice una representatividad suficiente del lote o
sublote objeto de muestreo.

6.8. RECOMENDACIONES FINALES
Los responsables de la toma y envio de muestras, deben haber leido e
implementar cada una de las consideraciones establecidas en el presente
procedimiento.
Los tiempos de ejecucion del muestreo, serén establecidos en cada una de las
Direcciones Ejecutivas dependiendo de su grado de operatividad, sin
comprometer la idoneidad de las muestras.

7. REGISTROS

REG-UCCIRT/Lab-02 Cadena de custodia (Acta de Toma y Envio de Muestras).
REG-UCCIRT/Lab-18 Etiquetas de identificacion de muestras ( PRO-UCCIRT/Lak-01)

8. ANEXOS

Anexo 01 : Diagrama de flujo para toma y envio de muestras en Alimentos
Agropecuarios Primarios.

Anexo 02 :Cuadro1,2,3,4y5

Anexo 03 : Cuadro 6,7y 8

Anexo 04 : Cuadro 9y 10
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9. CONTROL DE CAMBIOS
PARRAFO DICE DEBE DECIR
3 — Decreto Legislativo 1062, | — Decreto Legislativo 1062, Ley de
Ley de Inocuidad de los Inocuidad de los Alimentos y su
Alimentos Fe de Erratas
- Decreto Supremo N° 004- | — Decreto Supremo N° 004-2011-
2011-AG, Reglamento de AG, Reglamento de Inccuidad
Inocuidad Agroalimentaria y su Fe de
Agroalimentaria. Erratas.
—Adaptado del Codex — Codex Alimentarius CAC/GL 50-
Alimentarius CAC/GL 16- 2004, Directrices Generales
1993, Métodos de sobre Muestreo.
muestreo recomendados | — Adaptado del Codex
para la determinacion de Alimentarius CAC/GL 16-1993,
residuos de plaguicidas a Directrices para el
efectos del cumplimiento Establecimiento de un Programa
de los LMR Reglamentario para el Control de
—Adaptado del Residuos Veterinarios en los
ALINORM.09/32/31 Alimentos.
Directrices para el Disefic | — Adaptado del CAC/GL 71-2009,
y la Implementacion de Directrices para el Disefio y la
Programas Nacionales Implementacion de Programas
Reglamentarios de Nacionales Reglamentarios de
Aseguramiento de Aseguramiento de Inocuidad
Inocuidad Alimentaria Alimentaria relacionados con el
relacionados con el Uso Uso de Medicamentos
de Medicamentos Veterinarios en los Animales
Veterinarios en los Destinados a la Produccion de
Animales Destinados a la Alimentos
Produccién de Alimentos
6.4.7 Preparacién de la muestra Se elimina esta unidad
| analitica
6.4.8 Preparacion y Se elimina esta unidad
almacenamiento de la
pocién analitica
6.4.9 Criterios para determinar la | 6.4.7 Criterios para determinar la
conformidad conformidad
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REG-UCCIRT/Lab-18 ETIQUETAS DE IDENTIFICACION DE MUESTRAS

- SENASA -
UNIDAD DEL CENTRO DE CONTROL DE INSUMOS Y
RESIDUOS TOXICOS-UCCIRT

MUESTRA DE LABORATORIO
Idenlif. MUBSITA: e e e,
Cod. Muestra: ..o, et et e e e ara e nar e
PO MOS0 e s s i v s e Aks i 6508700 S SR8 o 5050 o0 s mmeermnaes
- SENASA -

UNIDAD DEL CENTRO DE CONTROL DE INSUMOS Y
RESIDUOS TOXICOS-UCCIRT
CONTRAMUESTRA
Identif. MUBSIIA: ... st e e e e

L0 Tu B 1 U (= USROS

Leyenda

Identif. Muestra: (tipo de matriz y Numeracion de la muestra®)
Cod. Muestra: (cédigo de cadena de custodia)
Fec. Muestreo: (fecha de muestreo)

¢ Sereliere a la numeracién que le dan a la muestra, para que luego de obtener el cédigo por cadena de custodia, o

confunda las diferentes muestras.

# Tanto identificacion como codige de muestra se coordina con la UCCIRT para definirlo.
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ANEXO 01: Diagrama de flujo

Toma y Envio de Muestras de Alsmomos Agropaeuanos Primarios y Piensos
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ANEXO 02

Cuadro 1

a) Camey ave:
Lote no sospechoso.
Lote sospechoso.

b) Otros productos:

Producios envasados 0 a
granel, que puedan
considerarse bien mezclados
u homogéneos.

Productos envasados o a
granel, gue no puedan
considerarse bien mezclados
u homogéneos.

o bien:
Peso del lote, en kg:
< 50
50 - 500
=500
o]

Numero de latas, cajas u
olros recipientes del lote:

1-125
26 -100
> 100

Nimero minimo de muestras primarias que han de tomarse de un lote

Nimero minimo de muestras primarias que han de
tomarse del lote

I

Determinado segin cuadro 2

]
(un lote puede estar mezclado, por ejemplo, por procesos de
clasificacién o fabricacion).

Para los productos integrados por unidades grandes, Unicamente
en el caso de los productos alimenticios primarios de origen
vegetal, el nimero minimo de muestras primarias debe ser
conforme al nimero minimo de unidades necesario para la

muestra de laboratorio (véase €l cuadro 4)

10
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Cuadro 2 Numero de muestras primarias seleccionadas al azar necesario para

Incidencia de residuos no
conformes en el lote

una probabilidad determinada de detectar una muestra no conforme
por lo menos en un lote de carne de reses y aves, para una incidencia
dada de residuos no conformes en el lote (Definir)

Porcentaje 90 % 95 %
a0 1 -
80 - 2
70 2 3
60 3 4
50 4 5
40 5 6
35 6 7
30 7 9
25 9 11
20 11 14
15 15 19
10 22 29
5 45 59

1 231 299
0,5 460 598
0.1 2.301 2.995

Namero minimo de muestras (n,) necesarias para detectar
residuos no conformes con una probabilidad del:

99 %

- O ;B wN

]
13
17
21
29
44
90

459
919
4.603

Notas. a) El cuadro se basa en el supuesto de un muestrec aleatorio. b) Cuando el nimerc de muestras
primarias indicado en el Cuadro 2 es un 10% aproximadamente superior a las unidades en el lote total, el
namero de muestras primarias podréa ser menor y debera calcularse del modo siguiente:

Donde:

nn

n=——>"——
1+, —1)/N

n = ndmero minimo de muestras primarias que habran de tomarse

n, = numero de muesiras primarias indicado en el Cuadro 2

N = nimero de unidades en el lote que pueden constituir una muestra primaria

¢) Cuando se toma una sola muestra primaria, la probabilidad de detectar una rio conformidad es igual a la
incidensia de los residuos no conformes. d) Para probabilidades exactas o alternativas, o para una incidencia

diferente o

o confarme, el numero de muestras a tomar se calcularé con;

1-p=(1-i)n

Donde, p = la probabifidad; i = la incidencia de los residucs no conformes en ef lote (ambas expresadas
come fraceiones, no porcentajes); y, n = el nimeroc de muestras.
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Cuadro 3 Carne de reses y aves: descripcion de las muestras primarias y

tamario minimo de las muestras de laboratorio

Naturaleza de las
muestras primarias que
han de tomarse

Clasificacion de los productos Ejemplos

Productos alimenticios primarios de origen animal

Carnes de mamiferos.

Tamaio
minimo de
cada muestra
de laberatorio

1. Nota: para hacer cumplir los LMR de plaguicidas liposolubles, las muestras se tomaran seglin se indica

en la seccion 2 de este cuadro.

Diafragmas enteros o

Vacunaos, :
11 Mamiferos grandes, canales enteras o :\gﬁogs partes de diafragma,
© medias canzles habitualmente 210 Kg. o rcinoé complementados en su
P . caso con musculo cervical.
1.2 Mamiferos pequefios, canales enteras. Conejos. Canales enteras o cuartos
traseros.
Partes de carmes de mamiferos, ;LL?;‘;Z' Unidades enteras, o bien
1.3 frescas/refrigeradas/congeladas, filetes ! una porcién de una unidad
envasadas o no. espaldas. grande.
O bien una seccion
1.4 Partes de carne de mamiferos, Cuartos, j;ap:;ggﬁ:eogr}geilggﬁdi%
" congeladas a granel. chuletas.

(o porciones) de partes de
carnes.

Grasas de mamiferos, incluidas grasas de canal.

0,5 kg.

0,5 kg después
de quitar la piel
y los huesos.

0,5 kg después
de quitar los
huesos.

0.5 kg despues
de quitar los
huesos.

2. Nota: las muestras de grasa exlraidas como se indica en 2.1, 2.2 y 2.3 podran utilizarse para determinar
la conformidad de la grasa o del producto entero con los LMR correspondientes.
Mamiferos grandes, en el momento del Vacunaos, Grasa renal, abdominal o
2.1 sacrificio, enteros o medias canales, ovinos, subcutansa procedente de 0,5 kg.
habitualmente 210 kg. porcinos. un solo animal.
Mamiferos peguefios, en el momento del Grasa abdominal o
2.2 sacrificio, enteros o medias canales, 210 subculanea procedente de 0,54.
kg. uno © mas animales.
QO bhien grasa visible,
recortada de una o varias 0,5 kg.
unidades.
Patas, - -
2.3 Partes de camnes de:mamiferos. chuletas, O una o varias unidades
filetes. enteras o porciones de una
o0 varias unidades enteras, 2 Kag.
cuando |la grasa no sea
recortable.
Unidades tomadas con un
2.4 Tejido adipeso de mamiferos a granel. instrumento de muestreo 0,5 kg.
en 3 lugares como minimo,
3. Despojos de mamiferos.
34 Higado de mamiferos, fresco, Higado o higados enteros, 0.4k
" refrigerado, congelado. o parte del higadao. W& KG-
3.2 RifAén de mamiferos fresco, refrigerado, 1 0 ambos rifignes, de 1 o0 0,2 k.

congelado. 2 animales.
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o Tamano

Clasificacion de los productos

Corazon de mamiferos fresco,

33 refrigerado, congelado.

Otros despojos de mamiferos frescos,

o4 refrigerados, congelados.

Carnes de ave.

Ejemplos

Naturaleza de las
muestras primarias que
han de tomarse

Corazén o gorazones
enteros, o sélo porcion del
ventriculo, si éste es
grande.

Parte o unidad entera de
une o mas animales, o una
seccion transversal del
producto congelado a
granel.

minimo de
cada muestra
de laboratorio

0,4 ka.

0,5 kg.

4. Nota: para hacer cumplir los LMR de plaguicidas liposclubles, las musstras se tomaran segln se indica

en la seccion 5 de este cuadro.

4.1

42\5kg.

Aves, canales de tamano pequefio <
500g.

Partes de aves frescas/refrigeradas,
congeladas, envasadas &l por menor o
al por mayor.

4.3

44

Aves, canales de tamarfio grande > 2 kg.

Aves, canales de tamano medio 500 g -

Pavos, gansos,
gallos,
capones.y
patos.

Gallinas,
gallinas de
Guinea, polios
jovenes.

Codornices,
palomas.

Patas, cuartos,
pechugas y
alas.

Grasas de aves, incluida la grasa de canales.
5. MNota: las muestras de grasa extraidas como se indica en el 5.1 y 5.2 podran Utilizarse para determinar la
conformidad de |a grasa o del producto entero con los LMR correspondientes.

Aves, enel momento del sacrificio,

51 canales enteras o paries de canales.

5.2 Partes de carne de aves.

5.3 Tejido adiposo de aves a granel.

6. Despojos de aves.

Despojos de aves comestibles, excepto
‘el higado graso de gansos y patos y
productos similares de alto valor.

6.1

Higado graso de gansos y patos y

6.2 productos similares de alto valor.

Pallo, pavos.

Patas, musculo
del pecho.

Muslos, patas y otras
partes de carne oscura.

Muslos, patas u otras
partes de carne oscura de
3 aves como minimo.

Canales de 6 aves como
minimo.

Unidades envasadas
partes individuales.

O bien grasa visible,
recortada de una o varias
unidades.

O bien una o varias
unidades enteras, cuando
la grasa no sea recortable.

Unidades tomadas con un
instrumento de muestreo
en 3 lugares como minimao.

Unidades de 6 aves como
minimo ¢ seccion
transversal lomada de un
recipiente.

Unidad de 1 ave o
recipienta.

0,5 kg despues
de quitar la piel
y los huesos.

0,5 kg después
de quitar la piel
y los huesos.

0,2 kg de tgjido
muscular.

0,5 kg después
de quitar la piel
y los huesos.

0,5 kg.

0,5kg.

2 kg,

0,5 kg.

0,2 ka.

0,05 kg.
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Cuadro 4

tamano minimo de las muestras de laboratorio

Clasificacion de los

Naturaleza de las

Productos de origen vegetal: descripcion de las muestras primarias y

Tamafio minimo

Ejemplos muestras primarias que  de cada muestra
produstos han de tomarse de laboratorio
1. Frutas y Hortalizas (excepto legumbres secas)
Productos frescos de varias bayas ensg;z%da? grl'gen:zsd as
1.1 tamario pequeno, unidades guisantes Gefruniin sfrum orito do 1 kg
generalmente < 25¢g aceitunas
loma
Productes frescos de
1.2 tamanio medio, unidades ";:?;:,';15 unidades enteras 1 kgu(.-ﬁ:jg;;;s 10
de 25-250 g, generalmente }
f
o |- o o
" " pepinos unidades enteras al menos
ggggrglmente unidades uvas (racimos) unidades
2. Legumbres (secas)
Legumbres, soja 1 kg
Cereales en grano arroz, trigo 1kg
Nueces de arbol, tipo 4, excepto cocos 1kg
grupo 022 5 urnidades
Semillas oleaginosas, tipo Mani 500
4 grupn023 palta 8]
Semillas para la
fabricacion de bebidas .
dulces, tipo 4, grupo 024 cafa 61 grann B0g
3. Hierbas aromaticas (secas)
pergjil fresco 0.5 k
Hierbas aromaticas otros productos unidades enteras 0'2- kg
frescos < Kg-
unidades enteras o
Especias, tipo 5, grupo 028 secas tomadas con un 0,1 kg
instrumento de toma
4. Productos forrajeros primarios
41 Leguminosas forrajeras y u?(')ﬁgg::g;iriﬁ © 1 kg( 10 unidades
otras forrajes y piensos instrereienio e tomTa al menos)
: = 0,5 kg(10
4.2 Paja, heno y otros unidades tomadas con un uniBades i

praduclos secos

instrumento de toma

menos)
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Cuadro 5 Productos a base de huevo y productos lacteos: descripcion de las

muestras primarias y tamafo minimo de las muestras de laboratorio

Clasificacion de los

Naturaleza de
las muestras
primarias que

Tamafio minimo de cada

productos han de muestra de laboratorio
tomarse
1. Huevos de aves
Huevos,
excepto los de huevos enteros
codornices y 0 unidades

12 huevos de gallina enteros, 6

1.1 aves similares tomadas con un
! p h so 0 pato ro
enteros o en instrumento de uevos de gan pato enteros
distintas toma
parciones
Huevos de

1.2 codornices y huevos enteros 24 huevos enteros

aves similares

2. Leche
porcion(es)
tomadas con
2.1 Leches una 0.5L
herramienta de
toma
Nota:

i) Las leches y natas (cremas) evaporadas a granel deberan mezclarse perfectamente antes del
toma, raspando el material adherido a los lados y en €l fondo de los recipientes y agitando bien.
Antes de tomar la muestra de laboratorio se extragran unos 2 6 3 litros, volviendo a agitar bien los
recipientes. i) Las muestras de leche en polvo a granel se lomaran pasando un tubo seco a través
del polvo a velocidad constante. iii) Las natas (cremas) a granel se mezclarén perfectamente con
una paleta antes del toma, pero deberén evitarse la formacion de espuma, el batido y el montado

Nota: Las muestras de queso con una base circular se tomarén haciendo dos cortes radiales
desde el centro. Las muesiras de quesos con una base rectangular se tomaran haciendo dos
cortes paralelos a los lados

3. Productos a base de huevo liquidos, congelados o desecados

Productos a toli;l[addsladseg 5

base de hueveo

L manera

liquidos, - 0,5kg
3.1 congelados o aseptica con un

desccados instrumento de

toma
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Ejemplo A.

Hechos de los que se parte:

a) Una remesa de 500 t de canales importadas de animales congelados, 300 t
etiquetadas como productor A y 200 t etiquetadas como productor B, se
comprueba en cuanto a residuos.

b) Las canales proceden de un exportador cuyos producios se han asociado
recientemente con un exceso de residuos de permetrin (liposoluble) y
diflubenzuron (no liposaluble).

c) Las canales del lote A tienen grasa que se puede cortar y las del lote B no.

d) El plan de muestreo proporciona un 95% de probabilidad de deteccion si el
10% de las canales contiene residuos excesivos.

e) No existe ningin requisito legal para preparar muestras repetidas de
laboratorio.

f) Los registros de muestreo estan en copia imprimida.

g) El fundido del tejido graso para la extraccion de lipidos esté aceptado en la

legislacién nacional.

Medidas y decisiones subsiguientes:

a)
b)

c)

h)

La remesa esta formada por dos lotes sospechosos distintos, A y B.

En el Cuadro 2 se indica que deben tomarse 29 muestras de laboratorio y, por
consiguiente, en la medida de lo posible, de cada lote se seleccionan 29
canales al azar.

De cada canal seleccionada del lote A, se toma un minimo de 0,5 kg de tejido
graso adherido como muestra de laboratorio (primaria) y un minimo de 0,5 kg
de came (sin hueso) como muestra separada de laboratorio primaria.

Las canales del lote B no tienen grasa que se pueda cortar y se toman 29
muestras de 2 kg de carne.

Tras tomar cada muestra de laboratorio se coloca en una bolsa de polietileno
etiquetada y sellada firmemente, y con el registro de muestreo completo. Las
muestras son enviadas al laboratorio asegurandose de que no se derritan. Al
propietario/encargado de la remesa se le dan copias del registro de muestreo.
Se envian copias con las muestras y el personal encargado del muestreo
también conserva una de ellas.

Se presentan las muesiras de laboratorio de tejido graso del lote A, se
recogen lipidos y se analizan porciones alicuotas para hallar residuos de
permetrin. Los resultados se expresan sobre la base del contenido total de
tejido graso.

Si hay algtin hueso se elimina de las muestras de laboratorio, que se pican
antes de determinar los residuos de diflubenzuron en las porciones analiticas.
Los resultados estan expresados sobre la base del contenido total de carne
sin huesos.

Si las muestras de carne de ambos lotes contienen diflubenzuron £ 0,05
mg/kg y todas las muestras del lote A contienen <1mg/kg de permetrin, el lote
B es aceptable y el lote A es aceptable con respecto a los residuos de
diflubenzuron.

Si 3 de las 29 muestras de grasa del lote A contienen permetrin >1mg/kg, se
analizan porciones analiticas repetidas de grasa de estas 3 muestras de
laboratorio. Teniendo en cuenta la falta de certeza analitica, si los resultados
confirman que se excede el LMR, las 3 canales no cumplen el LMR, mientras
que las demas 26 si lo cumplen.
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Si el lote entero no se rechaza sobre esta base, pueden tomarse muestras de
laboratorio de tejido graso de las canales restantes del lote A para su andlisis, con
el fin de separar las canales aceptables de las no aceptables.

Ejemplo B.

Hechos de los que se parte:

a) Una remesa de 60 t de manzanas en cajas de 12 kg (cada una con 100
manzanas aproximadamente) se comprueba en cuanto a residuos.

b) Todas las cajas tienen el mismo cédigo del productor y marcas de fecha.

c) La legislacion nacional requiere muestras de laboratorio por triplicado.

d) El personal encargado del muestreo no sabe con certeza el grado de
mezclado que se ha producido durante el envasado y clasificacion.

e) Los registros de muestreo estan en copia imprimida.

f) El laboratorio supervisor conserva una muestra repetida de laboratorio, hasta
que el laboratorio designado la necesite para su anélisis.

Medidas y decisiones subsiguientes:

a) Laremesa esta formada por una muestra de un solo lote.

b) Enla medida de lo posible, se seleccionan 10 cajas al azar y 3 nuevas bolsas
de polietileno proporcionadas para las muestras de laboratorio.

c) De cada caja se toman manzanas y se colocan en cada una de las bolsas (1
a 2 de cada una), asegurandose de que en cada caja hay un minimo de 10
manzanas con un peso total = 1kg. Seguidamente se etiquetan y sellan
firmemente las bolsas, y se completan y unen los registros de muestreo.

d) Dos de las muestras de laboratorio se envian al laboratorio de supervisidn y la
tercera muestra de laboratorio se le da al propietario/encargado del lote.

e) En el laboratorio de supervisién se prepara y elabora la primera muestra de
laboratorio y se analiza una porcion analitica. La segunda muestra de
laboratorio se conserva sin hacer ninguna elaboracion.

f) Silos resultados muestran la presencia confirmada de iprodiona que excede
el LMR de 10 mg/kg, se analiza una o varias porciones analiticas repetidas.

g) Si los resultados indican que el LMR se ha excedido, las autoridades se lo
notifican al propietario/encargado de la remesa (el cual puede disponer un
analisis independiente de la muestra de laboratorio proporcionada) y envian la
muestra de laboratorio sellada restante a un laboratorio de referencia.

Teniendo en cuenta la inseguridad analitica en ambos laboratorios, si los resultados
del laboratorio de referencia indican residuos de iprodiona = 10 mg/kg, se considera
excedido el LMR.
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Cuadro 6: Tipo y cantidad de muestra para productos carnicos
Instrucciones para la toma de Cantidad minima necesaria para
Producta muestras la muestra de laboratorio
CARNES Y MAMIFEROS

A. Canales enteras o
mitades de canales
(antes de ingresar a
camara frigorifica),
normalmente con un

peso unitario de 10 kg

0 mas

B. Canales pequenas (por
ejemplo de conejo)

C. Partes
frescas/refrigeradas.

1./Peso unitarioc minimo
de 500 g, excluido
huesos (por ejemplo
cuartos, espaldillas,
carnes para asados)

2. Peso unitario inferior a

500 g (por gjemplo,
chuletas, filstes)

D. Partes congeladas a
granel

E. Partes congeladas/

refrigeradas envasadas

para la venta al por
menar o unidades
envueltas
individualmente para la
venta al por mayor

Carnes de mamiferos en las que se encuentran LMR en la grasa

A. Animales de los que se
foman muestras en el

momeanto de la matanza

B. Otras partes de la carne

Tomar musculo diafragmatico,
complementando en caso
necesario con musculo cervical, de
un solo animal.

Tomar un cuarto trasero o la canal
entera de uno 0 mas animales.

Tomar musculo de una sola unidad.

Tomar el nimero de unidades del
envase seleccionado necesario
para cumplir los requisitos del
laboraterio relatives al tamaiio de la
muestra.

Tomar una seccion trangversal
congelada del envase seleccionado
o misculo de un trozo grande.

En el caso de cortes grandes,
tomar musculo de una sola unidad
o muestras del nimero de
unidades necesario para cumplir
los requisitos del laboratorio
relativos al tamano de la muestra.

Tomar grasa abdominal y
subcuténea de uno o mas
animales.

Tomar 500 g de grasa visible o
producto suficiente para obtener de
50 a 100 g de grasa para el
analisis. (Normalmente se
necesitan de 1,5 a 2 kg de producto
para cortes sin grasa extralble).

500 g

500 g después de haber extraido piel
y huesos

5004q

500 g despues de haber extraido los
huesos

500 g

500 g después de haber extraido los
huesos

Suficiente para obtener de 50 a 100
g de grasa
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Producto Instrucciones para la toma de Cantidad minima necesaria para

Grasa de mamiferos

A. Animales grandes, de los
que se toman muesiras en
el momento de |2 matanza;
que pesan habitualmente 10
kg como minimo

B. Animales pequenos de
los que se toman muestras
en el momento de la
matanza

C. Tejido adiposo a granel

muestras

Tomar grasa del rifon, abdominal o
subcutanea de un solo animal.

Tomar grasa abdominal y
subcutanea de uno 0 mas
animales.

Tomar porciones de igual tamafio
de ires lugares del envase.

Despojos comestibles de mamiferos

A, Higado

B. Rinon

C. Corazon

D. Otres productos de
despojos comestibles
frescosfrefrigerados o
congelados

Carnes de aves de corral

A. Canales enteras de aves
grandes, que suelen pesar
de 2 a3 3 kg o mas (por
ejemplo pavo, polle adulto,
ganso, pato)

Tomar higado(s) entero(s) o una
porcion suficiente para cumplir los
requisitos del labaratorio relativos
al tamafio de la muestra.

Tomar uno o ambos rifones, o
rifiones de mas de un animal,
suficientes para cumplir los
requisitos del laboratario relativos
altamafo de la muestra. Sl sa
alcanza el limite inferior establecido
para el tamanio de la muestra, no
se tomaran muestras de mas de un
animal.

Tomar un corazon entero o una
porcion de un ventriculo suficiente
para cumplir los requisitos del
laboratorio relativos al tamano de la
muestra.

Tomar una porcion obtenida de un
solo animal, a menos que sean
necesarios productos de mas de un
animal para cumplir los requisitos
del laberatorio refativos al tamafio
de la muestra. Podra tomarse una
seccion transversal del producto
congelado a granel,

Tomar un muslo, pata u ofra came
oscura de una saola ave.

la muestra de laboratorio

500 ¢

500 g

5009

400-500 g

250-5004

400 - 500 g

500 g

500 g, despues de haber extraido
piel y huesos




DIRECCION DE INSUMOS AGROPECUARIOS Subdireccién de

SEN Inocuidad Agroalimentaria
mké_‘é E INOCUIDAD AGROALIMENTARIA PRO-SIAG.07
=Pl | PROCEDIMIENTO: TOMA Y ENVIO DE MUESTRAS o G
DE ALIMENTOS AGROPECUARIOS PRIMARIOS Y Re‘g‘jw”' ;o.ag'”gé
PIENSOS e
Instrucciones para la toma de Cantidad minima necesaria para
Producto muestras la muestra de lahoratorio

B. Canal entera de aves,

que suelen pesar de 0.5a2  Tomar un muslo, pata u ofra carne 500 g, después de haber extraido

kg (por ejemplo, pollo oscura de tres a seis aves, segun :
joven, pato joven gallina de el tamaiio. bl y hyests
guinea)

C. Canales enteras de aves

muy pequenas, que suelen Tomar como minimo seis canales
pesar menos de 500 g (por enteras.

gjemplo codorniz, paloma)

250 - 500 g de tejide muscular

D. Partes
frescas/refrigeradas o

congeladas i )
Tomar una unidad interior de un

‘envase determinado.
1, \ETIER para lawema 500 g, después de haber extraido

al por mayor ol v h
Tomar parte suficiente de una capa piel'y huesos

a) partes grandes determinada del envase

b) partes pequenos

Tomar un nimero de unidades de
un envase determinado suficiente
para cumplir los requisitos del
laboratorio relativos al tamano de la
muestra

500 g, después de haber exiraido
piel y huesos

2. Envasado para la venta
al por menor

Carnes de aves de corral en las que el LMR se expresa en la grasa del canal

Suficiente para obtener de 50 & 100 g
Tomar grasa abdeminal de 3 a 6 de grasa
aves, seglin el tamano.

A. Aves de las que se
toman muestras en &l
momento de la matanza

Temar 500 g de grasa o producto
B. Otras carnes de aves de  suficiente para obtener de 50 a 100 500 g de grasa o tefido suficiente
corral g de grasa. (Normalmente se para obtener de 50 & 100 g de grasa
necesitan de 1,5 a 2 kg.).

Grasas de aves de corral

A, Aves de las que se
toman muestras en el
memento de la matanza

Tomar grasa abdominalde 3a 6 Suficiente para oblener de 50 a 100
aves, segun el tamafo. g de grasa

Tomar porciones de igual tamaiio

de tres lugares del envase. 5009

B. Tejido adiposo a granel
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Producto

Instrucciones para la toma de
muestras

Despojos comestibles de aves de corral

A. Higado

B. Otros productos de
despojos comestibles
frescosirefrigerados o
congelados

Tomar 6 higados enteros o un
numero suficiente para cumplir los
requisitos del laboratorio relativos a
la muestra.

Tomar partes apropiadas de 6
aves. Si se trata de productos
congelados a granel, tomar una
seccion transversal del envase.

Productos carnicos secundarios de reses y aves de corral

A. Producto triturado fresco/
refrigerado o congelado
proveniente de una sola
especie

B. Produclos carmicos
SEC0$

Tomar una seccion transversal
representativa del producto fresco
o congelado de un determinado
envase o unidad envasada

Tomar un nimero de unidades
envasadas de un envase
determinado suficiente para cumplir
los requisitos del laboratorio
relativos-al tamano de |la muestra.

Cantidad minima necesaria para
la muestra de laboratorio

250-500 g

250 - 500 g

500 g

500 g, a menos que el contenido de
grasa sea inferior al 5% v que el
LMRMV se exprese en grasa. En ese
caso se necesitaran de 1,58 2 kg,
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Cuadro7. Tipoy cantidad de muestra para Leche y Huevos

Cantidad minima

Producto Instrucciones para la toma de muestras requerida para la
muestra de laboratorio

Leche
— A granel
Mézclese bien y térmese inmediatamente
Leche liquida una muestra con un cucharén 500 ml

entera cruda,
- En productes al por menor. Tomense unidades
suficientes para satisfacer los requisitos de tamano
de la muestra de laboratorio.

Huevos y productos a base de huevo
El tamano de la submuestra equivaldra a 0,25 li. de

producto liquido 6 0,5 It. de virutas obtenidas mediante 500 g
perforaciones asépticas en los envases.

A. Huevos liguidos
y congelados

B. Huevos con

cascara . =
Utilizar un programa de muestreo. El tamafio de la 500 ¢ 6 10 huevos
1.Envases parala submuestra sera de una docena. erteros
venta al por .
menor Para 15 cajas o menos; tomar una docena de cada caja,

con un minimo de dos docenas de huevos. Para 16

2. Cajas cajas o mas, tomar una docena de 15 cajas elegidas al 500 g 610 huevos
comerciales azar. enteros por cada caja.
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Cuadro 8. Tipoy cantidad de muestra para Miel

Cantidad minima
requerida para la

Producto Instrucciones para la toma de muestras muestra de
laboratorio
Miel
— Sila Miel esta libre de grénulos, mezclar
A. Segln su origen perfectamente, removiendo y agitando.
Miel de flores - Silamiel es granulada calentar hasta que la
) _ cera se licue a 60°C por 30 minutos , 250 ml de miel
Miel de migtada agitando de vez en cuando para mezclar
perfectamente y enfriar rapidamante
B. Seqgln su elaboracion
Cortar la part ior del 3 arar
Miel en panal (sin parte superior del panal y separal
larvas), miel completamente la miel fillrando por un tamiz cuya .
centrifugada y miel ; b _ i 250 ml de miel
presada malla tenga un reticulado cuadrado de 0.5x0.5

mm
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ANEXO 04
Cuadro 9 Namero de muestras minimas que han de tomarse de un lote

Productos a Muestrear

a) | Carne deresesy aves

' Namero minimo de muestras primarias que
han de tomarse de un lote

| Lote no sospechoso
Otros productos

)

i) Preductos a granel, que pueden
considerarse bien mezclados u homogéneos

|
|
|

i) Productos a granel, que pueden no estar
bien mezclados o no ser homogéneos

Ver cuadro 4

jii) Productos a granel que pueden no estar
bien mezclados o no ser homogéneos con
los siguientes pesos del lote (kg)

<50 3
50 - 500 5
> 500 10
Cuadro 10 Numero minimo de muestras primarias que han de tomarse de un lote
sospechosos en carne de reses y aves
Porcentaje de incidencia de residuos no N:;"r:rgert"‘:ggor :sel dT:ggsr:roa: (S:;L:ﬁzis: ‘:i[?s
conformes en el lote sospechoso una probabilidad del 95%
\’ 90 -
| 80 2
[ 70 I 3
| 60 [ 7
[ 50 | 5
I 40 [ 6
[ 35 | 7
| 30 T 9
[ %5 l 1
[ B 20 : { 14 =
| 15 [ 19
[ 10 [ 29
| 5 { 59 )
1 [ 299
0.5 { 508
0.1 { 2995 ]

Nota: Aplicar la férmula del cuadro 2 para residuos de plaguicidas.




